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MK KOMI dla cukierni

Jestesmy liderem w branzy lodziarskiej, dysponu-
jacym specjalistyczna wiedza obejmujaca zaréwno
nowoczesne technologie produkgji, jak i profesjonalne
serwisowanie maszyn. Wieloletnie doswiadczenie
zdobyte na rynku lodziarskim, w tym bogata praktyka
we wspétpracy z naszym renomowanym producentem
ISA, pozwala nam swiadczy¢ ustugi na najwyzszym
poziomie jakosci i niezawodnosci.

Uwaznie wstuchujac sie w potrzeby oraz oczekiwania
naszych klientéw, z petnym przekonaniem o wtasnym
profesjonalizmie i odpowiedzialnosci konsekwentnie
wychodzimy naprzeciw tym oczekiwaniom, stale po-
szerzajac zakres naszej dziatalnosci. Zdobyta przez
lata wiedza oraz doswiadczenie rynkowe pozwolity
nam otworzy¢ sie rowniez na branze cukiernicza,
w ktérej oferujemy rzetelne doradztwo, sprawdzone
rozwigzania oraz kompleksowa obstuge.

Nasze witryny cukiernicze nie tylko zapewniaja efek-
towna ekspozycje produktow, skutecznie zachecajac
klientéow do zakupu deseréw, lecz takze gwarantuja

optymalne warunki przechowywania wyrobéw
cukierniczych — ciast i deseréw, tortéw, mo-
noporcji oraz pralin — dbajac o ich sSwiezosé
i najwyzsza jakosc.

W zaleznosci od przeznaczenia witryny ofe-
rujemy urzadzenia o réznych systemach
przechowywania i chtodzenia, dostosowane
do szerokiego zakresu temperatur i indywi-
dualnych potrzeb lokalu.

Réwnie istotnym elementem, obok para-
metréw technicznych i funkcjonalnosci,
jest design urzadzen, ktory w znaczacy sposob
wptywa na atrakcyjnosc ekspozycji wypiekow
oraz sp6jnosc¢ aranzacji wnetrza cukierni.
W niniejszym katalogu prezentujemy rozwia-
zania, ktére pomagaja urzeczywistnic stodki
biznes — kompleksowe projekty cukierni,
w ktérych detale tworza unikalny charak-
ter. Zapraszamy do odkrycia przestrzeni,
ktore inspiruja i smakuja sukcesem.
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Juz od ponad 15 lat pomagamy Panstwu w otwiera-
niu i rozwoju Waszych lodziarni, cukiernii kawiarni.
Naszym celem jest wspieranie Was w rozwoju
Waszych bizneséw. Dostarczamy urzadzenia,
ktdre pomagaja produkowad i zachowac wyjatkowa
jakos¢ i estetyke produktéw, przyciagajac uwage
klientéw i budujac lojalnosé.

Wychodzac naprzeciw Waszym oczekiwaniom,
w oparciu o doswiadczenie wtasne oraz setki
rozmow przeprowadzonych z naszymi Klienta-
mi i Partnerami, stworzylisSmy marke MK Cold
- nasza propozycja to doskonate rozwigzanie dla
0s6b zainteresowanych sprzedaza sezonowg oraz
dystrybucja sieciowa i wynajmem urzadzen.

Dzieki naszemu wsparciu technicznemu i serwi-
sowemu, dobrym i innowacyjnym rozwigzaniom
naszych partneréw z Wtoch oraz dbatosci o detale,
tworzymy fundamenty Waszego sukcesu w dyna-
micznej branzy lodziarskiej i cukierniczej. Dzielimy
sie naszym doswiadczeniem, doradzamy i su-
gerujemy najlepsze dla Paristwa rozwiazania.

Jezeli poszukujecie Panstwo wsparcia technologicz-
nego, maszynowego badz po prostu zwyktej rady,
zachecamy do kontaktu.

MK C3LD
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THE FUTURE OF CHILLING



PROFESJONALNY SERWIS URZADZEN
ISA, CATTABRIGA, HIBER, LA SPAZIALE

Nasza firma to nie tylko wsparcie przy otwieraniu Waszych
biznesow, to takze wsparcie w trakcie ich prowadzenia.
Wspotpracujgc z MK KOMI, masz zapewniona profesjo-
nalna obstuge serwisowa w trakcie trwania gwarancji,
jak rowniez po okresie jej obowigzywania. Zapewniamy
wysoki poziom ustug i szybki czas reakcji na zgtoszenia.
Jako oficjalny partner marki ISA, CATTABRIGA, HIBER,
LA SPAZIALE mamy dostep do wtasnego obszernego
magazynu oryginalnych czesci.

Obstuga naszego serwisu obejmuje:

obszar dziatania - cata Polska,
bezpieczenistwo biznesu - poprzez state,
profesjonalne wsparcie,

szybka reakcje na zgtoszenia

- oszczednosc czasu i pieniedzy,

czynnosci serwisowe realizowane u klienta
- komfort i bezpieczernstwo,

szeroki dostep do czesci zamiennych

- rowniez do starszych maszyn,

czynnosci konserwacyjne, przeglady okresowe,
instalacje i uruchomienie urzadzen,

petne wsparcie w zakresie prawidtowej
eksploatacji sprzetu,

kontrakty serwisowe,

renowacje urzadzen,

Nasz zespot serwisowy sktada sie obecnie
z 9 wykwalifikowanych technikéw serwisu,
ktérzy regularnie uczestnicza w szkoleniach
technicznych i produktowych, organizowa-
nych przez naszych dostawcédw. Dzieki temu
sg na biezgco z najnowszymi rozwigzaniami.
Wszyscy nasi technicy posiadaja uprawnienia
F-GAZ oraz SEP, dzieki temu nasi klienci moga
by¢ pewni, Ze praca serwisu jest bezpieczna.
Stale réwniez powiekszamy nasza flote samocho-
déw serwisowych, w ktérej obecnie posiadamy
2 samochody ciezarowe oraz 5 samochoddw
serwisowych. Dzieki temu mozemy spetniac
oczekiwania naszych klientow w zakresie serwisu,
dostawy, instalacji i uruchamiania urzadzen.
Nie boimy sie wyzwarn i podejmujemy sie
naprawy urzadzen nie tylko producentdw,
z ktérymi wspétpracujemy.

Do kazdego zlecenia podchodzimy z wysokim
zaangazowaniem, aby naprawa urzadzen byta
skuteczna i mozliwie najmniej uciazliwa dla
dziatania lokali naszych klientow.

serwis MK KOMI
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witryna cukiernicza

Witryna cukiernicza VALORE to projekt renomo-
wanej wtoskiej marki ISA. Z obserwacji rynku wy-
nika, ze jest to obecnie jedno z najpopularniejszych
rozwiazan wybieranych przez klientéw. Produkt,
podobnie jak pozostate pozycje z naszej oferty, zo-
stat wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
oraz szkta hartowanego.

Wtoski design nadaje witrynie elegancki wyglad,
ktéry doskonale podkresla ekspozycje wyrobow
cukierniczych. Przemyslana forma sprawia, ze model

ten harmonijnie wpasowuje sie w kazde wnetrze.
Witryna zapewnia tatwy dostep i wygodna obstuge
dzieki uchylnej przedniej szybie oraz przesuwnym
drzwiczkom z pleksi od strony sprzedawcy.

Do wyboru dostepny jest elegancki blat ze stali
nierdzewnej albo w kolorze czarnym lub biatym.
Witryna umozliwia spojna zabudowe i jest w petni
kompatybilna z innymi modelami marki ISA.

Ponizej przedstawiamy szczegbtowe dane techniczne.

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta

i stali nierdzewnej

Uchylna przednia szyba

Oswietlenie LED 5700K w standardzie

Przesuwne szyby pleksi od strony
sprzedawcy

Obstuga za pomoca elektronicznego
panelu sterujgcego z cyfrowym ter-
mometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym
parownikiem

Czynnik chtodniczy R290
Wyposazona w jeden kompresor
hermetyczny

Witryna do zabudowy zgodnie z kon-
cepcja klienta - mozliwo$¢ taczenia
z witrynami tego samego typu
Rozmrazanie statyczne

Blat ze stali nierdzewnej, biaty lub czarny
Klasa klimatyczna: 3

Zasilanie 230V/ 3 Ph /50 Hz

Zakres temperatur: +4/+8°C; +14/+16°C

Model 100 125 150 175 200

Wymiary 1000x830x1170 1250x830x1170 1500x830x1170 1750x819x1170 2000x830x1170
zewngtrzne [mm] /1350 /1350 /1350 /1350 /1350

Waga [kg] 150 160 170 180 190

Pobér mocy (standard) [W] 41 418 498 504 567




witryna cukiernicza
PURE

czysta forma ekspozycji

Witryna cukiernicza PURE to harmonijne potaczenie
wysokiej jakosci wykonania oraz efektywnej ekspozydji
produktow. Inspiracja wtoskim stylem w zestawieniu
zinteligentna konstrukcja sprawia, ze model PURE
doskonale odpowiada na zréznicowane potrzeby
nowoczesnych cukierni.

Witryna zostata zaprojektowana z mysla o spéjnej
zabudowie z pozostatymi modelami, co umozli-

oswietlenie LED na czekolade

najwazniejsze cechy witryny

wentylowana

wia tworzenie zestawdw idealnie dopasowanych
do indywidualnej koncepcji klienta, uktadu wnetrza
oraz dostepnej przestrzeni.

Proporcjonalna i symetryczna bryta zapewnia wygode
codziennego uzytkowania. Uchylna przednia szyba
utatwia obstuge, natomiast przesuwne drzwiczki wyko-
nane z wysokiej jakosci pleksi gwarantujg praktyczny
i komfortowy dostep do eksponowanych produktéw.
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podgrzewana R290

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej

Oswietlenie LED 5700K w standardzie
Przesuwne szyby pleksi od strony
sprzedawcy

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym
parownikiem

Czynnik chtodniczy R290
Wyposazona w jeden kompresor her-
metyczny

Blat ze stali nierdzewnej,
biaty lub czarny

Klasa klimatyczna: 3
Zasilanie 230V/ 3 Ph /50 Hz
Zakres temperatur: -1/+7 °C

®  Uchylna przednia szyba Rozmrazanie statyczne lub +14/+16 °C
= Obstuga za pomoca elektronicznego Witryna do zabudowy zgodnie z kon-
panelu sterujacego z cyfrowym ter- cepcja klienta - opcja taczenia witryn
mometrem tego samego typu
Model 100 125 150 175 200
Wymiary 1000x830x1170 1250x830x1170 1500x830x1170 1750x819x1170 2000x830x1170
zewnetrzne [mm] /1350 /1350 /1350 /1350 /1350
Waga [kg] 150 160 170 180 190
Pobdr mocy (standard) [W] 477 418 498 504 567




witryna cukiernicza
GOLD

bizuteria dla monoporcji premium

Witryna cukiernicza GOLD, okreslana przez nas jako
witryna jubilerska, to witryna wykonana z najwyzsze;
jakosci materiatéw — szkta hartowanego oraz stall
nierdzewne]. Zastosowane rozwigzania gwarantuja ele-
gancka i prestizowa ekspozycje wyrobow cukierniczych.
Konstrukcja witryny umozliwia perspektywe z gory,
cow potaczeniu z odpowiednio dobranym oswietle-
niem efektownie podkresla prezentowane produkty.
Stabilnos¢ temperatury w catej przestrzeni ekspozycyjnej
zapewnia bezpieczenstwo przechowywania wyrobdow.

Model GOLD oferuje regulacje blatu w trzech pozio-
mach, co pozwala na optymalne dopasowanie eks-

pozycji do asortymentu cukierni. Przemyslana bryta
oraz ergonomiczna konstrukcja utatwiaja codzienna
obstuge. Witryny z linii GOLD mozna konfigurowad
i taczy¢ na wiele sposobdw, w zaleznosci od potrzeb
oraz mozliwosci aranzacyjnych lokalu.

Witryna przeznaczona jest do instalacji w zabudowie
statej i pozostaje w petni kompatybilna z innymi
modelami witryn, co daje szerokie mozliwosci za-
gospodarowania przestrzeni. Witryna GOLD dedy-
kowana jest m.in. do ekspozycji monoporcji, pralin
oraz innych wyrobdw premium.

Ponizej przedstawiamy szczegbtowe parametry pro-
duktu.
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oswietlenie LED wentylowana podgrzewana na czekolade R290
najwazniejsze cechy witryny
= Wykonanie z wysokiej jakosci szkta ®  Obstuga za pomoca elektronicznego ®  Blat ze stali nierdzewnej,

i stali nierdzewnej

Witryna z obnizonym blatem ekspo-
zycyjnym, ktéry mozna regulowad
w trzech pozycjach co 20mm
Oswietlenie LED 5700K w standardzie
Przesuwne szyby pleksi od strony
sprzedawcy

panelu sterujgcego z cyfrowym ter-
mometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym
parownikiem

Czynnik chtodniczy R290
Wyposazona w jeden kompresor her-
metyczny

biaty lub czarny

Witryna do zabudowy zgodnie z kon-
cepcja klienta - opcja taczenia witryn
tego samego typu

Klasa klimatyczna: 3

Zasilanie 230V/ 3 Ph /50 Hz

Zakres temperatur: -1/+7 °C,

®  chylna przednia szyba Rozmrazanie statyczne +14/+16°C
Model 100 125 150 175 200
Wymiary
zewnetrzne [mm] 1000x819x1170 1250x819x1170 1500x819x1170 1750x819x1170 2000x819x1170
Waga [kg] 150 160 170 180 190
Pobér mocy (standard) [W] 413 418 498 504 567




witryna cukiernicza
FLAT

wiecej ekspozycji, mniej wysokosci

Witryna cukiernicza FLAT to tzw. ptaska witryna
ekspozycyjna, nazywana przez nas witryna jubi-
lerska. Charakteryzuje sie perspektywa z gory oraz
mozliwoscia prezentacji produktéw z wielu stron,
o znaczaco podnosi atrakcyjnosé ekspozycji.

Zastosowane o$wietlenie skutecznie podkresla walory
estetyczne wyrobow cukierniczych, zapewniajac ich
przejrzysta i elegancka prezentacje. Witryna, zgodnie
z koncepcja klienta, moze zostac idealnie dopaso-
wana do zabudowy oraz oferuje mozliwos¢ taczenia
z innymi witrynami tego samego typu.

oswietlenie LED na czekolade

najwazniejsze cechy witryny

wentylowana

Powierzchnia ekspozycyjna posiada regulacje w trzech
poziomach, co umozliwia elastyczne dopasowanie do
rodzaju prezentowanego asortymentu. Wysoka jakos¢
wykonania oraz wioski design gwarantuja nowoczesny
i estetyczny wyglad. Model FLAT dedykowany jest
m.in. do ekspozycji monoporcji, pralin oraz innych
wyrobow premium.

Ponizej przedstawiamy szczegbtowe dane techniczne.

2

podgrzewana R290

Ptaska witryna ekspozycyjna
Powierzchnia ekspozycyjna moze byc re-
gulowana w trzech pozycjach co 20mm

Wykonana z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej
Oswietlenie LED 5700 K w standardzie

Obstuga za pomoca elektronicznego
panelu sterujacego z cyfrowym frontem
Wentylowane chtodzeniez pojedynczym
parownikiem

Czynnik chtodniczy R290
Wyposazona w jeden kompresor her-

Witryna do zabudowy zgodnie z kon-
cepcja klienta - opcja taczenia witryn
tego samego typu

Klasa klimatyczna: 3

Zasilanie 230V /50 Hz

Zakres temperatur -1/+7 °C
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Model 100 125 150 175 200

Wymiary

zewnetrzne [mm] 1000x819x1170 1250x819x1170 1500x819x1170 1750x819x1170 2000x819x1170
Waga [kg] 150 160 170 180 190

Pobér mocy (standard) [W] 477 418 498 504 567
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witryna cukiernicza

Witryna cukiernicza DELTA to jedyne rozwigzanie
na rynku, ktére umozliwia swobodna transformacje
witryny cukierniczej w witryne lodowa - i odwrotnie.
Dzieki temu DELTA daje tez mozliwos¢ prezentowania
jednoczesnie lodéw i wyrobdw cukierniczych. Jej wy-
jatkowos$¢ polega na sezonowosci zastosowania, dzieki
czemu doskonale sprawdzi sie zaréwno w cukierniach,
jakiw lodziarniach.

DELTA zostata zaprojektowana z mysla o maksymalnej
funkcjonalnosci przy minimalnej kubaturze ekspozy-
cyjnej. Smukta, elegancka forma sprawia, ze idealnie
wpisuje sie w niewielkie przestrzenie, nie rezygnujac
przy tym z atrakcyjnej prezentacji produktow.

Witryne DELTA mozna harmonijnie zestawi¢ zinnymi
modelami z naszej oferty, takimi jak FLAT, GOLD
czy PURE, co daje szerokie mozliwosci aranzacyjne
i utatwia optymalne zagospodarowanie powierzchni
uzytkowej cukierni.

Tylny wlot powietrza zapewnia prawidtowa cyrkulacje
oraz umozliwia zastosowanie w petni zamknietych
paneli frontowych, podkreslajac nowoczesny i spéjny
wyglad urzadzenia.

Pozostate dane techniczne witryny przedstawiono
ponizej.

Model w petni funkcjonalny - mozliwo$¢
zamiany funkcji witryny z lodéw na
cukiernictwo

Ogrzewane szyby w celu zapobiegniecia
parowaniu

Wykonana z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej

Oswietlenie LED w standardzie 5700 K
Przesuwne szyby pleksi od strony
sprzedawcy

Maksymalna pojemno$¢ przy mini-
malnej gtebokosci - 80 cm gtebokosci,
idealna do matych przestrzeni

Wymiary zewn. [mm]

1250x830x1170/1350

Tylny wlot powietrza umozliwia zasto-
sowanie w petni zamknietych paneli
przednich

Zakres temperatur witryna lodowa
-20/+2°C

Zakres temperatur witryna cukiernicza
+4/+8°C

Rozmrazanie goracym gazem
System zamykania na noc z izolowa-
nymi panelami - oszczednos¢ energii
i doskonate przechowywanie lodéw

Waga [kg]

150

Moc [W]

1350

Opcja podwojnej temperatury kazdej
z dwdch niezaleznych stref

Witryne DELTA mozna doskonale do-
pasowac do witryn FLAT, GOLD i PURE
zaréwno pod wzgledem gtebokosci
(80 cm) jak i wysokosci (1171135 cm)
Czynnik chtodniczy R290

Zasilanie 230V/1Ph/50Hz
Wyposazona w dwa kompresory her-
metyczne

COPELAND




16

witryna cukiernicza
MAX

maksimum mozliwosci
zabudowy

System modutowy pozwala na kreatywnosé
i personalizacje zabudowy

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta i stali
nierdzewnej

Oswietlenie LED zapewnia doskonata
prezentacje produktow

Przesuwne szyby pleksi od strony sprze-
dawcy

Obstuga za pomoca

elektronicznego panelu sterujacego

z cyfrowym termometrem

Wentylowane chtodzenie

z pojedynczym parownikiem
Wyposazona w kompresor

hermetyczny

Dostepna w 4 rozmiarach

Wyposazona w potke

oswietlenie LED wentylowana R290
Model 920 1320 1720 2120
Wymiary zewnetrzne 920x1018 x1170 13201018 x1170 1720x1018 1170 2120x1018 1170

[mm]

witryna cukiernicza
CRISTAL TOWER

maksimum ekspozycji
w pionie

= Olwietlenie LED

= Podwojne kota obrotowe

= Dostepna wersja chtodniczo-mroznicza,
cukiernicza, pralinowa oraz mroznicza

= Obstugaza pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem
oraz alarmami wysoka/niska temperatura,
otwarte drzwi, ON/OFF

®  System chtodzenia zapewnia utrzymanie
statej temperatury

= Kompresor hermetyczny

= Zasilanie 230V/1/50 Hz

®  Zakres temperatur: +1/+10°C, -18/+10°C,
-15/-18°C

= Czynnik chtodniczy R290

4

oswietlenie wykonana wentylowana podwdjna R290
LED z wysokiej jakosci temperatura
materiatéw
Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Pojemnosc [lt] liczba potek
75 750x745x2062 373/565 6
93 930x745x2062 494/718 6
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witryna cukiernicza
METRO

Do wyboru zabudowa:

prosta ST lub otwarta ST SELF
praktyczna forma
codziennej sprzedazy

= Wykonanie z wysokie] jakosci szkta i stali
nierdzewnej

= Oswietlenie LED

® Potki o gtebokosci 40 cm

= Podwdjne kota obrotowe

= Obstugaza pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem

®  System chtodzenia zapewnia utrzymanie
statej temperatury

= Drzwiprzesuwne

= Kompresor hermetyczny

®m  Zasilanie 230V/1/50 Hz

oswietlenie LED wykonana z wysokiej transparentnosé R290
jakosci materiatow
Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Zakres temperatur llo$¢ potek
METRO ST 100/130/150 1000/1300/1500x833x1170/1350  -1°C / +5°C 3/4
METRO ST SELF 100/130/150  1000/1300/1500x833x1170/1350 -1°C /+10°C 3/4
METRO CH 100/130/150 1000/1300/1500x833x1170/1350  +14°C / +16°C 3/4

-

witryna cukiernicza
METRO COMBI

bezpieczna ekspozycja,
fatwa w obstudze

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta i stali nierdzewnej
System zamykania z przodu - samozwijajaca sie roleta
System zamykania od strony sprzedawcy

- przesuwne drzwi

Biate oswietlenie LED 3000 K° w standardzie
znajdujace sie pod pétkami

llos¢ pétek: H117 - 2; H135-3

Obstuga za pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem
Wentylowane chtodzenie z pojedynczym parownikiem
Czynnik chtodniczy R290

Zasilanie: 230V/1 Ph/50Hz

Wyposazona w jeden kompresor hermetyczny
Rozmrazanie Off cycle

N&zki z regulacja wysokosci (kétka obrotowe
z hamulcem - opcjonalnie)
Klasa klimatyczna: 3

wentylowana R290

oswietlenie LED wykonana z wysokiej

jakosci materiatow

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Waga [kg] Pobor mocy (standard) [W] Temperatura produktu [°C]
H117 P80 100 1000x833x1170 120 850 -1/+10

130 1300x833x1170 165 1000 -1/+10

150 1500x833x1170 190 1240 -1/+10
H135 P80 100 1000x833x1350 135 850 -1/+10

130 1300x833x1350 185 1000 -1/+10

150 1500x833x1350 210 1240 -1/+10
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PERSONALIZACJA
na potrzeby klienta

Oferujemy mozliwos¢ personalizacji stanowisk sprzedazy, oczekiwan na najwyzszym poziomie. Stara-
obejmujaca dodatkowy montaz m.in. takich akceso- my sie tworzy¢ rozwiazania, ktére pozwalaja
riow jak wag sklepowych, szuflad do kas fiskalnych optymalnie dostosowac przestrzen robocza
oraz uchwytéw na rolki do pakowania, a takze wy- do charakteru dziatalnosci, usprawnic¢ obstuge
konanie blatu zgodnie z wymaganiami klienta. Blaty klientéw oraz zwiekszy¢ ergonomie i estetyke
dopasowujemy do potrzeb klientéw, dbajac o spetnienie stanowiska sprzedazy.
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THE FUTURE OF CHILLING




E Biuro: Serwis: Dziat handlowy:

biuro@mk-komi.pl serwis@mk-komi.pl +48 791 578 000
+48 733 585 599 +48 795 808 588 +48 539 013 470
+48 731 350 800

+48 880 162 725
+48 880 162 726




