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Juz od ponad 15 lat pomagamy Panstwu w otwiera-
niu i rozwoju Waszych lodziarni, cukiernii kawiarni.
Naszym celem jest wspieranie Was w rozwoju
Waszych bizneséw. Dostarczamy urzadzenia,
ktdre pomagaja produkowad i zachowac wyjatkowa
jakos¢ i estetyke produktéw, przyciagajac uwage
klientéw i budujac lojalnosé.

Wychodzgc naprzeciw Waszym oczekiwaniom,
w oparciu o doswiadczenie wtasne oraz setki
rozméw przeprowadzonych z naszymi Klienta-
mi i Partnerami, stworzylismy marke MK Cold
- nasza propozycja to doskonate rozwiazanie dla
0sbb zainteresowanych sprzedazag sezonowa oraz
dystrybucja sieciowa i wynajmem urzadzen.

Dzieki naszemu wsparciu technicznemu i serwi-
sowemu, dobrym i innowacyjnym rozwigzaniom
naszych partneréw z Wtoch oraz dbatosci, o detale
tworzymy fundamenty Waszego sukcesu w dyna-
micznej branzy lodziarskiej i cukierniczej. Dzielimy
sie naszym doswiadczeniem, doradzamy i su-
gerujemy najlepsze dla Paristwa rozwiazania.

JeZeli poszukujecie Panstwo wsparcia technologicz-
nego, maszynowego badz po prosty zwyktej rady,
zachecamy do kontaktu.
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PROFESJONALNY SERWIS URZADZEN
ISA, CATTABRIGA, HIBER, LA SPAZIALE

Nasza firma to nie tylko wsparcie przy otwieraniu Waszych
biznesow, to takze wsparcie w trakcie ich prowadzenia.
Wspotpracujac z MK KOMI, masz zapewniong profesjo-
nalng obstuge serwisowa w trakcie trwania gwarancji,
jak rowniez po okresie jej obowiazywania. Zapewniamy
wysoki poziom ustug i szybki czas reakcji na zgtoszenia.
Jako oficjalny partner marki ISA, CATTABRIGA, HIBER,
LA SPAZIALE mamy dostep do wtasnego obszernego
magazynu oryginalnych czesci.

Obstuga naszego serwisu obejmuje:

obszar dziatania - cata Polska
bezpieczenstwo biznesu - poprzez state,
profesjonalne wsparcie,

szybka reakcje na zgtoszenia

- oszczednos¢ czasu i pieniedzy,

czynnosci serwisowe realizowane u klienta
- komfort i bezpieczenstwo,

szeroki dostep do czesci zamiennych

- réwniez do starszych maszyn,

czynnosci konserwacyjne, przeglady okresowe,
instalacje i uruchomienie urzadzen,

petne wsparcie w zakresie prawidtowej
eksploatacji sprzetu,

kontrakty serwisowe
renowacje urzadzen,

Nasz zespot serwisowy sktada sie obecnie
z 9 wykwalifikowanych technikéw serwisu,
ktérzy regularnie uczestnicza w szkoleniach
technicznych i produktowych, organizowa-
nych przez naszych dostawcdw. Dzieki temu
s3 na biezaco z najnowszymi rozwiazaniami.

Wszyscy nasi technicy posiadaja uprawnienia
F-GAZ oraz SEP, dzieki temu nasi klienci moga
by¢ pewni, ze praca serwisu jest bezpieczna.

Stale réwniez powiekszamy nasza flote samocho-
déw serwisowych, w ktérej obecnie posiadamy
3 samochody ciezarowe oraz 4 samochody
serwisowe. Dzieki temu mozemy spetniad ocze-
kiwania naszych klientow w zakresie serwisu,
dostawy, instalacji i uruchamiania urzadzen.

Nie boimy sie wyzwan i podejmujemy sie
naprawy urzadzen nie tylko producentdw,
z ktérymi wspétpracujemy.

Do kazdego zlecenia podchodzimy z wysokim
zaangazowaniem, aby naprawa urzadzen byta
skuteczna i mozliwie najmniej uciazliwa dla
dziatania lokali naszych klientéw.

serwis MK KOMI
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konserwator mrozniczy
typu pozzetti
GELATTI

®  Konserwator do lodéw o prostym
i eleganckim designie na kuwety typu
pozzetti nawigzujace do tradycyjnych
lodéw rzemiedlniczych

= Wymiary kuwet: 7 L- @200 x 250H

witryna mroznicza
VENUS

—

®  Witryna mroZnicza o prostym
i uniwersalnym designie
®m  Doskonata do sprzedazy lodow
gatkowych
®  Duza powierzchnia ekspozycyjna
i dobra widoczno$¢ pozwala
na optymalna promocje produktu

Model Gelatti 6 Gelatti 8 Gelatti 10
Wymiary zewnetrzne WxDxH [mm]  920x659x910 1199x659x910 1454x659x910
Klasa klimatyczna 7G3/L1 7G3/L1 7G3/L1

Zakres temperatur -10do-20°C -10do-20°C -10do-20°C
Czynnik chtodniczy R290 R290 R290

Zuzycie energii [kW/24 h] 1700 W 1760 W 1860 W
Zasilanie 230 V/1pH/50 Hz  230V/1pH/50 Hz  230V/1pH/50 Hz
System chtodzenia statyczny statyczny statyczny
Waga netto bez plexi [kg] 51 59 65

llos¢ kuwet — wydawka 6+4 8+6 10+8
Wzmacniana konstrukcja stelaza ®  Obstuga za pomoca elektronicznego panelu

Dodatkowy magazyn na zapasowe kuwety sterujacego z cyfrowym termometrem
Myjka do gatkownicy ® Okragte pokrywy na kuwety wykonane
4 wzmacniane kétka skretne ze stali nierdzewnej

Wyposazona w ochronng szybe plexi uta- ™ Niskie zuzycie energii

twiajaca wydawanie lodéw

Model Venus 10 Venus 12 Venus 14
Wymiary zewnetrzne WxDxH [mm]  1184x687x1229  1439x684x1229  1654x687x1229
Wymiary wewnetrzne 1060x560x688 1315x560x688 1530x560x688
Klasa klimatyczna 7G3/L1 7G3/L1 7G3/L1

Zakres temperatur -16do-24°C -16do-24°C -16do-24°C
Czynnik chtodniczy R290 R290 R290

Zuzycie energii [kW/24 h] 3010 W 3640 W 3950 W
Zasilanie 230V/1pH/50Hz  230V/1pH/50Hz  230V/1pH/50Hz
System chtodzenia statyczny statyczny statyczny
Waga netto [kg] 87 100 97

Kuwety plastikowe [36x15,5 cm] 10 12 14

Magazyn z osobnymi drzwiami (oprécz ~ ®  Niskie zuzycie energii

modelu na 6 smakdow)

Podtaczenie typu plugin

Stelaz dopasowany do kuwet o pojemnosci 51
Oswietlenie LED

4 kotka

Korpus wewnetrzny zostat wykonany
z nietoksycznej blachy stalowej

Dodatkowe opcje:

Stelaz ze stali nierdzewnej na metalowe
kuwety

Cyfrowy sterownik
Wewnetrzne oswietlenie LED

witryna mroznicza
ELEGANTE

= Witryna mroznicza o prostym
i uniwersalnym designie

®  Doskonatadosprzedazy lodow gatkowych
®  Duza powierzchnia ekspozycyjnaidobra
widoczno$¢ pozwala na optymalna

promocje produktu

przechowalnik

GELO BOX INOX

a

Model Elegante 9 Elegante 10 Elegante 13
Wymiary zewnetrzne WxDxH [mm]  1206x862x1263  1461x862x1263  1676x862x1263
Klasa klimatyczna 7G3/L1 7G3/L1 7G3/L1

Zakres temperatur -15do-22°C -15do-22°C -15do-22°C
Czynnik chtodniczy R290 R290 R290

Zuzycie energii [kW/24 h] 3.010W 3.640 W 3.950 W
Zasilanie 230V/1pH/50Hz  230V/1pH/50Hz  230V/1pH/50Hz
System chtodzenia statyczny statyczny statyczny
Waga netto [kg] 100 105 119

Kuwety stalowe - 36x16,5 cm 9 10 13

Podtaczenie typu plugin

Miejsce do przechowywania z dodatkowymi
drzwiami

Nierdzewny stelaz dopasowany do kuwet ze stali
nierdzewnej lub plastiku

Myjka do gatkownicy

Izolowany parownik zwewnetrznym wiatrakiem
dla zréwnowazenia temperatury
wykonany z wysokiej jakosci stali

Izolowane drzwi, ktére posiadaja zamkniecie
zkluczem

Regulowana wysoko$¢ potek

Przechowalnik miesci do 66 sztuk 5 litrowych
kuwet do lodow (360x165x120H)
Przechowalnik posiada 5 pétek (650x535)

Model

®  Daszek z podéwietleniem LED
m 4kétka
m Niskie zuzycie energii

Dodatkowe opcje:

Cyfrowy sterownik

m Wewnetrzne o$wietlenie LED

z tworzywa sztucznego
® Czynnik chtodzacy R290
. Temperatura-15/-25°C
B Manualne rozmrazanie
B Rodzaj chtodzenia statyczne/wentylowane
m Elektroniczny panel sterowania
Opcje wykonania:
® Stalnierdzewna

® Stal malowana

GELO BOX INOX

Wymiary zewnetrzne szer. x dt. x wys. [mm]
Wymiary wewnetrzne szer. x dt. x wys. [mm]
Pojemnos¢ [L]

Klasa klimatyczna

Pobdr mocy (standard) [W]

Zasilanie

Waga

Pojemno$¢ - kuwety

667x895x2020

547x775x1553

658

4

310

230/1/50

127

waskie — 42 / szerokie - 30 / pozzetti - 35




witryna na lody
MILLENNIUM

Do wyboru zabudowa szklana:

prosta ST, wygieta LX,
wypukta JX

witryna na lody
SUPERCAPRI

Dostepna w dowolnym
kolorze palety RAL

Szyby wewnatrz ogrzewane w celu
zapobiegniecia parowaniu
Wykonanie z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej

Oswietlenie LED w standardzie
Otwierana przednia szyba

Roleta od strony sprzedawcy
Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

Dt. x Gt. x Wys. [mm]

1165x1055x1360
1495x1055x1360
1660x1055x1360
1825x1055x1360
2155x1055x1360

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym
parownikiem

Rozmrazanie cyklem odwréconym
Wyposazona w jeden lub dwa kom-
presory hermetyczne

witryny na lody

Przedni panel dostepny w wybranych
kolorach palety RAL

Zasilanie 230V/1/50 Hz
Zakres temperatur: +2/-20°C

Pobor mocy Pojemnos¢ - kuwety

[w]

1050
1690
1800
1890
1990

360x165x120/360x250x80

12/8

16/10
18/12
20/10
24/16

Ogrzewane szyby w celu zapobiegniecia parowaniu

Oswietlenie LED w standardzie

Przesuwne szyby z plexi lub roleta od strony sprzedawcy

Otwierana przednia szyba zabezpieczona zamkami

Obstuga za pomoca elektronicznego panelu sterujacego z cyfrowym termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym lub podwdéjnym parownikiem

Wyposazona w jeden lub dwa kompresory hermetyczne
Zasilanie 230V/3Ph/50 Hz lub 400V/3Ph/50 Hz

Zakres temperatur: +2/-20°C

Model Dt. x Gt. x Wys. Pobor mocy Pojemnos¢ - kuwety
[mm] (standard) [W] 360x165x120/360x250x80

1175x1110x1172/1352 1240
1682x1110x1175/1352 1720
2177x1110x1175/1352 2700

12/8
18/12
24/16




Apo) eu AuAayim

witryna na lody

KALEIDO

Wysokos¢ witryny
1170 mm lub 1350 mm

witryna na lody

DIVA

Wysokos$¢ witryny
1200 mm lub 1400 mm

Szyby wewnatrz ogrzewane w celu zapo-
biegniecia parowaniu

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta i stali
nierdzewnej

Os$wietlenie LED w standardzie
Otwierana przednia szyba

Roleta od strony sprzedawcy

Obstuga za pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem
Wentylowane chtodzenie

z pojedynczym

lub podwdjnym parownikiem
Wyposazona w jeden lub dwa
kompresory hermetyczne

Rozmrazanie cyklem odwréconym
Przedni panel dostepny w wybranych ko-
lorach palety RAL

Zasilanie 230V/1/50 Hz

lub 400V/3Ph/50 Hz

Zakres temperatur: +2/-20°C

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm]  Pobér Pojemnos¢ kuwety
mocy [W] 360x165x120/360%x250x80
120 1182x1198x1182/1361 1050 12/8
170 1677x1198x1182/1361 1720 18/12
220 2172x1198x1182/1361 1750 24/16
AE45 1875X1198X1182/1361 1720 13/9
120+50 COMBI 1677x1198x1182/1361 1720 18(6+12)/14(6+8)
170+50 COMBI 2172x1198x1182/1361 1750 24(6+18)/18(6+12)

Szyby wewnatrz ogrzewane w celu zapo-
biegania parowaniu

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta i stali
nierdzewnej

Oswietlenie LED w standardzie
Otwierana przednia szyba

w ksztatcie litery L

Roleta lub plexi od strony sprzedawcy
Obstuga za pomocg elektronicznego panelu
z cyfrowym termometrem

Wyposazona w jeden lub dwa kompresory
hermetyczne

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym
lub podwdjnym parownikiem w systemie
PLUS, PLUSL, PLUS 2

Rozmrazanie cyklem odwréconym
Przedni panel dostepny w wybranych
kolorach palety RAL

Zasilanie 230V/1/50 Hz

lub 400V/3Ph/50 Hz

Zakres temperatur: +2/-20°C

Panele boczne oraz panel przedni wykonane
z materiatu Corian

Model Dt. x Gt. x Wys. Pobér mocy Pojemnos¢ kuwety
[mm] [w] 360x165x120/360x250x80
120 1176x1103x1257/1408 1050 12/8
170 1671x1103x1257/1408 1720 18/12
220 2166x1103x1257/1408 1750 24/16
AE45 1833x1103x1257/1408 1720 13/9
120+50 COMBI 1671x1103x1257/1408 1720 18(6+12)/14(6+8)
170+50 COMBI 2166x1103x1257/1408 1750 24(6+18)/18(6+12)

witryna na lody
STRATOS

Dostepna w dowolnym
kolorze palety RAL

witryna na lody
AMALFI

Ogrzewane szyby w celu zapobiegania parowaniu

Oswietlenie LED w standardzie

Otwierana przednia szyba wspomagana teleskopowymi podno$nikami

Przesuwne szyby z plexi lub roleta od strony sprzedawcy

Obstuga za pomoca elektronicznego panelu sterujacego z cyfrowym termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym lub podwdjnym parownikiem

Wyposazona w jeden lub dwa kompresory hermetyczne

Rozmrazanie cyklem odwrdconym

Zasilanie 230V/3Ph/50 Hz lub 400V/3Ph/50 Hz

Zakres temperatur: +2/-20°C

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta i
stali nierdzewnej

Oswietlenie LED w standardzie u
Otwierana przednia szyba u

Szyby plexi od strony sprzedawcy
Obstuga za pomoca elektroniczne-

go panelu sterujacego z cyfrowym u

termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedyn- u

czym lub podwojnym parownikiem
(w zaleznosci od rozmiaru)

Model Dt. x Gt. x Wys. Pobér mocy Pojemnos¢ - kuwety
[mm] (standard) [W] 360x165x120/360x250x80
120 1190x1200x1254 1240 12/8
170 1685x1200x1254 1720 18/12
220 2180x1200x1254 2700 24/16
Szyby wewnatrz ogrzewane w celu B Czynnik chtodniczy R290
zapobiegniecia parowaniu = Wyposazona w jeden lud dwa kom-

presory hermetyczne (w zalezno$ci
od rozmiaru)

Rozmrazanie cyklem odwréconym
Przedni panel dostepny w wybranych
kolorach palety RAL

Klasa klimatyczna: 7

Zasilanie 230V/1/50 Hz lub 400V/
3Ph/50Hz (w zaleznosci od rozmiaru)
Zakres temperatur: +10/-20°C

Model  Wymiary zewnetrzne [mm]  Pojemnos$¢ kuwety 360x165x120 / 360x250x80 Pobér mocy (standard) [W]
120 1155x1035x1117/1350 1050
170 1650x1035x1117/1350 1720
220 2150x1035x1117/1350 1750
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Apo) eu AuAayim

witryna na lody
ONESHOW

Oswietlenie LED
w standardzie

witryna na lody
MULTICOOL

= Szyby wewnatrz ogrzewane w celu = Wentylowane chtodzenie
zapobiegania parowaniu z pojedynczym parownikiem
= \Wykonanie z wysokiej jako$ci szkta = Rozmrazanie cyklem odwréconym
i stali nierdzewnej = Wyposazona w 1 lub 2 kompresory
= Otwierana gorna szyba hermetyczne
= Dostepna takze wersja B Przednipanel dostepny wwybranych
lodowo-cukiernicza kolorach palety RAL
= Obstuga za pomoca elektroniczne- ®  Zasilanie 230V/3 Ph/50 Hz
g0 panelu sterujacego z cyfrowym ®  Zakres temperatur: +2/-20°C
termometrem
Model Dt. x Gt. x Wys. Pobor mocy Pojemnos¢ - kuwety
[mm] [w] 360x165x120
/360x250x80/154x160
Free Regular 1200x740x960 1000 6/4/10
Free Large 1705x740x960 1650 9/6/16

®  |ada chtodnicza o prostym i eleganckim designie na kuwety typu pozzetti nawia-
zujace do tradycyjnych lodéw rzemieslniczych

= Dwie wersje urzadzenia - wolnostojace z baza lub do zabudowy

= Opatentowane przez ISA statyczne chtodzenie indukcyjne zapewnia rbwnomierne
roztozenie temperatury, co gwarantuje taka sama temperature lodéw w catej kuwecie

= Mozliwos¢ ustawienia 2 réznych poziomdw temperatury dla kazdego modutu po-
zwala na dopasowanie temperatury serwowania do rodzaju oferowanych lodow,
zgodnie z wtasnymi preferencjami

= Jednostka chtodzaca umieszczona jest na dole, ponizej zbiornika

= Wylot powietrza umieszczony zostat od strony operatora, dzieki czemu mozliwe
jest zabudowanie catej witryny az do ziemi bez koniecznosci stosowania kratek
wentylacyjnych z przodu

= \Wykonanie z wysokiej jakosci materiatéw

B Obstuga za pomoca elektronicznego panelu sterujacego z cyfrowym termometrem

= Dodatkowy magazyn na zapas lodow

= Wyposazona w jeden kompresor hermetyczny

® Zasilanie 230V/ 1 Ph /50 Hz

wymiary zewnetrzne [mm] 4+4 6+6 8+8 10+10 12+ 12
Z szyba 660x820x960 915x820x960 1170x820x960 1425x820x960 1680x820x960
Bez szyby 660x820x1170 915x820x1170 1170x820x1170 1425x820x1170 1680x820x1170

witryna na lody
TAORMINA

= Szyby wewnatrz ogrzewane w celu u
zapobiegniecia parowaniu
= Wykonanie z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej u
= Oswietlenie LED w standardzie u
= Otwierana przednia szyba
B Przesuwna szyba plexi od strony "
sprzedawcy u
= Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem u
= Wentylowane chtodzenie z pojedyn-
czym lub podwdjnym parownikiem
(w zaleznosci od rozmiaru)
= Czynnik chtodniczy R290

Wyposazona w jeden lud dwa kom-
presory hermetyczne (w zalezno$ci
od rozmiaru)

Rozmrazanie cyklem odwréconym

witryny na lody

Przedni panel dostepny w wybranych
kolorach palety RAL

Klasa klimatyczna: 7

Zasilanie 230V/1/50 Hz

lub 400V/3Ph/50Hz (w zaleznosci
od rozmiaru)

Zakres temperatur: +10/-20°C

Model Wymiary zewnetrzne [mm]  Pojemnos¢ kuwety 360x165x120 / 360x250x80 Pobor mocy (standard) [W]

120 1190x1130x1260 12/8 1050

170 1685x1130 x1260 18/12 1720

220 2180x1130x1260 24/ 16 1750

Witryna Nna IOdy u Szyby‘wevs'/na‘trz ogrzew?newcelu B Czynnik chtodniczy R290
zapobiegnigcia parowaniu = \Wyposazona w jeden lud dwa kom-

PORTOFINO

= \Wykonanie z wysokiej jakoSci szkta

i stali nierdzewnej
= OSwietlenie LED w standardzie u
= Otwierana przednia szyba u
B Szyby plexi od strony sprzedawcy

= Obstuga za pomoca elektroniczne- "
go panelu sterujacego z cyfrowym u
termometrem

= Wentylowane chtodzenie z pojedyn- u

czym lub podwojnym parownikiem
(w zaleznosci od rozmiaru)

presory hermetyczne (w zalezno$ci
od rozmiaru)

Rozmrazanie cyklem odwréconym
Przedni panel dostepny w wybranych
kolorach palety RAL

Klasa klimatyczna: 7

Zasilanie 230V/1/50 Hz lub 400V/
3Ph/50Hz (w zaleznosci od rozmiaru)
Zakres temperatur: +10/-20°C

Model Wymiary zewnetrzne [mm]  Pojemnos¢ kuwety 360x165x120 / 360x250x80 Pobér mocy (standard) [W]
120 1190x1090x1170/1350 12/8 1050
170 1685x1090x1170/1350 18/12 1720
220 2180x1090x1170/1350 24 /16 1750




Apo) eu AuAayim

wozek na lody
IL CARRETTINO

witryna na lody
ELEGANCE

Model Wymiary zewnetrzne [mm]

= Wykonanie z wysokiej jakosci szkta Czynnik chtodniczy R290
i stali nierdzewnej Wyposazony w 1 kompresor
= Obstuga za pomoca elektroniczne- hermetyczny
go panelu sterujacego z cyfrowym Rozmrazanie reczne
termometrem Zasilanie 230V/1Ph/50 Hz
= Wentylowane chtodzenie Zakres temperatur: -14/-16°C
z pojedynczym parownikiem
Model Pojemnos¢ [It] Dt. X Gt. X Wys. Zasilanie  Pojemnos¢
[mm] [w] kuwety
Classic 260/104 2000x1285x2081 470 6+6
Carapine 260/104 2000x1285x2081 470 8

Szyby wewnatrz ogrzewane w celu
zapobiegniecia parowaniu
Wykonanie z wysokie] jakosci ma-
teriatéw

Otwierana przednia szyba, Roleta od
strony sprzedawcy

Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedyn-
czym parownikiem

Pojemnosé¢ kuwety  Magazyn na kuwety

Wyposazona w jeden kompresor
hermetyczny; 1 lub 2 w zaleznosci
od modelu

Rozmrazanie gorgcym gazem
Czynnik chtodniczy R290
Dodatkowy magazyn na zapas lodow
Zakres temperatur: -16/-10°C

Klasa klimatyczna 7

Pobér mocy (standard) [W]

360x165x120 360x165x120
10 1317x960x1340 20 (10+10) 10 685
13 1647x960x1340 26 (13+13) 14 850

witryna na lody
BERMUDA

Szyby wewnatrz ogrzewane w celu
zapobiegniecia parowaniu
Wykonanie z wysokie] jakosci ma-
teriatow

Otwierana przednia szyba, Roleta od
strony sprzedawcy

Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedyn-
czym parownikiem

= \Wyposazona w jeden lub dwa kom-
presory hermetyczne w zaleznosci
od modelu

® Zasilanie 230V/1Ph/50Hz

B Rozmrazanie goracym gazem

witryny na lody

= Dodatkowy magazyn na zapas lodow
= Czynnik chtodniczy R290
®  Zakres temperatur: -16/-10°C

Wyposazenie standardowe:
® 4 kota obrotowe
= Kurtyna automatyczna

Model Wymiary [ WxDxH [mm] Pojemnos¢ netto [l] Wktad 51 Moc [W]
10 1340x800x1343 255 10+10 1100/770
13 1670x800x1343 325 13+13 1250/1340

witryna na lody
BERMUDA VIEW

Szyby wewnatrz ogrzewane w celu
zapobiegniecia parowaniu
Wykonanie z wysokie] jakosci ma-
teriatow

Otwierana przednia szyba, Roleta od
strony sprzedawcy

Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedyn-
czym parownikiem

®  Wyposazona w dwa kompresory
hermetyczne

®  Zasilanie 230V/1 Ph/ 50Hz

®  Rozmrazanie gorgcym gazem
= Dodatkowy magazyn na zapas lodow
= Czynnik chtodniczy R290

®  Zakres temperatur: -16/-10°C

Wyposazenie standardowe:
= 4kota obrotowe
®m  Kurtyna automatyczna

Model Wymiary [ WxDxH [mm] Pojemnos¢ netto [l] Moc [W]
10 1340x814x1354 255 1250/1360
13 1670x814x1354 325 1600/2000




witryna na lody / cukiernicza

Wymiary zewn. Waga
[mm] [kgl

1250x830x1170/1350 150

Moc
[w]

1350

B witryna cukiernicza

Model w petni funkcjonalny - mozli-
wos¢ zamiany funkgji witryny z lodéw
na cukiernictwo

Ogrzewane szyby w celu zapobie-
gniecia parowaniu

Wykonana z wysokiej jako$ci szkta
i stali nierdzewnej

Oswietlenie LED w standardzie 5700 K
Przesuwne szyby plexi od strony
sprzedawcy

Maksymalna pojemno$¢ przy mini-
malnej gtebokosci - 80 cm gtebokosci,
idealna do matych przestrzeni
Tylny wlot powietrza umozliwia zasto-
sowanie w petni zamknietych paneli
przednich

Zakres temperatur witryna lodowa
-20/+2°C

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej

Witryna z obnizonym blatem ekspo-
zycyjnym, ktéry mozna regulowaé
w trzech pozycjach co 20mm
Oswietlenie LED 5700K w standardzie
Przesuwane szyby pleksi od strony
sprzedawcy

Uchylna przednia szyba

Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedyn-
czym parownikiem

Zakres temperatur witryna cukiernicza
+4/+8°C

Rozmrazanie gorgcym gazem
System zamykania na noc z izolowa-
nymi panelami - oszczednos¢ energii
i doskonate przechowywanie lodow
Opcja podwdjnej temperatury kazdej
z dwdch niezaleznych stref

Witryne DELTA mozna doskonale do-
pasowac do witryn FLAT, GOLD i PURE
zaréwno pod wzgledem gtebokosci
(80 cm) jak i wysokosci (117135 cm)
Czynnik chtodniczy R290

Zasilanie 230V/1Ph/50Hz
Wyposazona w dwa kompresory
hermetyczne

Czynnik chtodniczy R290
Wyposazona w jeden kompresor
hermetyczny

Rozmrazanie statyczne

Blat ze stali nierdzewnej,

biaty lub czarny

Witryna do zabudowy zgodnie z kon-
cepcja klienta - opcja taczenia witryn
tego samego typu

Klasa klimatyczna: 3

Zasilanie 230V/ 3 Ph /50 Hz

Zakres temperatur: -1/+7 °C,
+14/+16 °C

tryny cukiernicze

wi

Model 100 125 150 175 200

Wymiary

zewnetrzne [mm] 1000x819x1170

1250x819x1170 1500x819x1170 1750x819x1170 2000x819x1170

Waga [kg] 150 160 170 180 190
Pobé6r mocy (standard) [W] 477 498 567




witryna cukiernicza
VALORE

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta

i stali nierdzewnej

Uchylna przednia szyba

Oswietlenie LED 5700K w standardzie

Przesuwane szyby pleksi od strony

witryna cukiernicza
PURE

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta
i stali nierdzewnej

Oswietlenie LED 5700K w standardzie
Przesuwane szyby pleksi od strony
sprzedawcy

Uchylna przednia szyba

Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedyn-
czym parownikiem

Czynnik chtodniczy R290

Wyposazona w jeden kompresor
hermetyczny

Rozmrazanie statyczne

Witryna do zabudowy zgodnie z kon-
cepcja klienta - opcja taczenia witryn
tego samego typu

Blat ze stali nierdzewnej,

biaty lub czarny

Klasa klimatyczna: 3

Zasilanie 230V/ 3 Ph /50 Hz

Zakres temperatur: -1/+7 °C

lub +14/+16 °C

sprzedawcy
Obstuga za pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym Model 100 125 150 175 200
parownikiem Wymiary 1000x830x1170  1250x830x1170  1500x830x1170  1750x819x1170  2000x830x1170
Czynnik chtodniczy R290 zewnetrzne [mm] /1350 /1350 /1350 /1350 /1350
Wyposazona w jeden kompresor Waga [kg] 150 160 170 180 190
hermetyczny Pobé6r mocy (standard) [W] 477 418 498 504 567

Witryna do zabudowy zgodnie z koncepcja
klienta - mozliwo$¢ taczenia z witrynami
tego samego typu

Rozmrazanie statyczne

Blat ze stali nierdzewnej, biaty lub czarny

Klasa klimatyczna: 3
Zasilanie 230V/ 3 Ph /50 Hz

Zakres temperatur: +4/+8°C; +14/+16°C

witryna cukiernicza
FLAT

Ptaska witryna ekspozycyjna
Powierzchnia ekspozycyjna moze
byc regulowana w trzech pozycjach
co 20mm

Wykonana z wysokiej jakosci szkta

i stali nierdzewnej

Oswietlenie LED 5700 K w stan-
dardzie

Czynnik chtodniczy R290
Wyposazona w jeden kompresor
hermetyczny

Rozmrazanie statyczne

Witryna do zabudowy zgodnie

z koncepcja klienta - opcja tacze-
nia witryn tego samego typu
Klasa klimatyczna: 3

Model 100 125 150 175 200 Obstuga za pomoca elektroniczne- Zasilanie 230V /50 Hz
- go panelu sterujacego z cyfrowym Zakres temperatur -1/+7 °C
Wymiary 1000x830x1170 1250x830x1170 1500x830x1170 1750x819x1170 2000x830x1170 Wentylowane chtodzenie z poje- lub +14/+16 °C
zewngtrzne [mm] /1350 /1350 /1350 /1350 /1350 dynczym parownikiem
Waga [kg] 150 160 170 180 190
Pobér mocy (standard) [W] 41, 418 498 504 567
Model 100 125 150 175 200
Wymiary
zewnetrzne [mm] 1000x819x1170 1250x819x1170 1500x819x1170 1750x819x1170 2000x819x1170
Waga [kg] 150 160 170 180 190
Pobé6r mocy (standard) [W] 477 418 498 504 567
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Witryna cukiernicza
VIEW
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Witryna cukiernicza
MAX

= system modutowy pozwala na kre- = Obstuga za pomoca elektroniczne-
atywnos¢ i personalizacje zabudowy go panelu sterujacego z cyfrowym
= Wykonanie zwysokiej jakosci szkta termometrem
i stali nierdzewnej “  Wentylowane chtodzenie z poje-
= Oswietlenie LED zapewnia doskonata dynczym parownikiem
prezentacje produktéw “ wyposazona w kompresor herme-
“  Przesuwane szyby pleksi od strony tyczny
sprzedawcy “  dostepnaw 4 rozmiarach
Model 920 1320 1720 2120
Wymiary 920x1018  1320x1018  1720x1018  2120x1018
zewnetrzne [mm] x1170 x1170 x1170 x1170
“  system modutowy pozwala na “  Obstuga za pomoca

kreatywnos¢ i personalizacje elektronicznego panelu sterujacego

witryna cukiernicza
METRO

Do wyboru zabudowa:
prosta ST lub otwarta ST SELF

= Wykonanie z wysokiej jakosci szkfa i stali
nierdzewnej

= Oswietlenie LED

= Potki o gtebokosci 40 cm

= Podwdjne kota obrotowe

“  Obstuga za pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem

= System chtodzenia zapewnia utrzymanie
statej temperatury

“ Drzwi przesuwane

= Kompresor hermetyczny

= Zasilanie 230V/1/50 Hz

zabudowy z cyfrowym termometrem
= Wykonanie z wysokiej jakosci “  Wentylowane chtodzenie
szkfa i stali nierdzewnej z pojedynczym parownikiem
©  Oswietlenie LED zapewnia dosko- “  wyposazona w kompresor
nata prezentacje produktow hermetyczny
" Przesuwane szyby pleksi od = dostepnaw 4 rozmiarach
strony sprzedawcy “ wyposazona w potke
Model 920 1320 1720 2120
Wymiary 920x1018  1320x1018  1720x1018  2120x1018

zewnetrzne [mm] x1170 x1170 x1170 x1170

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Zakres temperatur llos¢ pétek
METRO ST 100/130/150 1000/1300/1500x833x1170/1350 -1°C/+5°C 3/4
METRO ST SELF 100/130/150 1000/1300/1500x833x1170/1350 -1°C/+10°C 3/4
METRO CH 100/130/150 1000/1300/1500x833x1170/1350 +14°C /+16°C 3/4

iernicze

tryny cuk

3




Witryna cukiernicza
METRO COMBI

Model

H117 P80

H135 P80

witryna

100
130
150

100
130
150

Dt. x Gt. x Wys

1000x833x1170
1300x833x1170
1500x833x1170

1000x833x1350
1300x833x1350
1500x833x1350

cukiernicza lub lodowa
CRISTAL TOWER

. [mm] Waga [kg]

Wykonanie z wysokiej jakosci szkta i stali
nierdzewnej

System zamykania z przodu - samozwijajaca
sieroleta

System zamykania od strony sprzedawcy -
przesuwne drzwi

Biate o$wietlenie LED 3000 K° w standardzie
znajdujace sie pod potkami

llos¢ potek: H117 - 2; H135-3

Obstuga za pomoca elektronicznego panelu
sterujacego z cyfrowym termometrem

120 850
165 1000
190 1240
135 850
185 1000
210 1240

Oswietlenie LED
Podwadjne kota obrotowe

Wentylowane chtodzenie z pojedynczym
parownikiem

Czynnik chtodniczy R290

Zasilanie: 230V/1 Ph/50Hz

Wyposazona w jeden kompresor hermetyczny
Rozmrazanie Off cycle

N6zki z regulacja wysokosci (kdtka obrotowe
z hamulcem - opcjonalnie)
Klasa klimatyczna: 3

Pobér mocy (standard) [W] Temperatura produktu [°C]

-1/+10
-1/+10
-1/+10
-1/+10
-1/+10
-1/+10

Dostepna wersja chtodniczo-mroZnicza, cukiernicza, pralinowa oraz mroznicza

Obstuga za pomoca elektronicznego panelu sterujacego z cyfrowym termometrem
oraz alarmami wysoka/niska temperatura, otwarte drzwi, ON/OFF

System chtodzenia zapewnia utrzymanie statej temperatury

Kompresor hermetyczny
Zasilanie 230V/1/50 Hz

Zakres temperatur: +1/+10°C, -18/+10°C, -15/-18°C

Czynnik chtodniczy R290

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm]
75 750x745%x2062
93 930x745%x2062

Pojemnos¢ [lt]
373/565 6
494/718 6

liczba potek

witryna chtodnicza
SLIM

witryna chtodnicza
GALAXY

Witryna wykonana z wysokiej klasy
stali i szkta

Rozmrazanie: Off cycle

Witryna $cienna wyposazona w pie¢
potek do ekspozycji produktéw
mlecznych, Swiezych i produktow
paczkowanych

Zakres temperatur: 0/+2°C
Witryna wyposazona

w 4 regulowane nézki

Zasilanie 230V/1/50 Hz

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm]
100 986x645x2050

130 1226x645x2050

190 1900x645x2050

tatwe podtaczenie plug-in

Temperatura pracy: +2/+4 °C
Czynnik chtodniczy: R290
Oswietlenie LED

Panele boczne: panoramiczne
ze wzmocnionym szktem, lustrzane

lub zwykte
Model Dt. x Gt. x Wys. [mm]
100 986x645x2050
130 1226x645x2050
190 1900x645x2050

Mozliwo$¢ zamontowania rolety
- opcjonalnie

Obstuga za pomoca elektroniczne-
go panelu sterujacego z cyfrowym
termometrem

System chtodzenia: wentylacyjny
Warunki pracy: 25 °C / 60 %RH
Wyposazona w jeden lud dwa
kompresory hermetyczne

(w zaleznosci od rozmiaru)

Waga [kg] Pojemnosé [ L
235 790 /345

282 995 /435

398 1515/685

5 potek z regulacja wysokosci
Boki o grubosci 25 mm lub 34 mm
No6zki o regulowanej wysokosci

Waga [kg] Pojemnos¢ [ L
210 560 /362

256 708 /458

362 1114 /720




frezer
MULTIFREEZE
PRO
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frezer
MULTIFREEZE
ICONA

®  Maszyne charakteryzuje duza szybkos¢
pracy, niskie natezenie hatasu oraz nie-
zawodno$¢

B Maszyna pracuje w oparciu o dwa inwertery

= Mozliwo$¢ wyboru wielko$ci wsadu

= Podwojne drzwiczki— 100% brak oszronienia

® Mozliwo$¢ produkgji niewielkich ilosci
(wsad od 1,5 kg)

B Piynnaregulacja mocy kompresora

= 7 predkosci $widra

11 wgranych przepisow

VARIEGATO - spowalnianie $widra w trakcie
pracy maszyny

Podgrzewany cylinder

Specjalny cykl do produkcji granity
Elektroniczna kontrola twardosci lodéw
System DIALOG - zdalny kontakt serwisowy
z urzadzeniem poprzez modut GSM

Model Dt. x Gt. x Wys. Pobér Pojemnos¢ Wydajnos¢
[mm] mocy na cykl na godzine
[kw] [lody-kg] [lody-1t]
8 PRO 530x700x1370 58 1,5-8 14-63
12 PRO 530x700x1370 8 1,5-12 14-120
18 PRO 500x840x1370 10 2,5-18 21-150

= Innowacyjny system ICONA - umozliwia
przetaczanie sie z jednej operacji na druga
oraz zarzadzanie i przechowywanie sperso-
nalizowanych przepisow, preferencjii alertow

= Nowe izolowane drzwi REVO

= Ergonomiczna gtéwka prysznicowa ze stali
nierdzewnej

= Nowy intuicyjny panel dotykowy LCD

= Dostepna wersja HYBRYDOWA

Maszyna pracuje w oparciu o dwa inwertery
Mozliwo$¢ wyboru wielkosci wsadu
Mozliwos¢ produkeji niewielkich ilosci lodow
(wsad juz od 1,5 litra) - ptynna regulacja
mocy kompresora

SYSTEM DIALOG - urzadzenie wyposazone
w nowa karte SIM, co umozliwia zdalne mo-
nitorowanie pracy urzadzenia oraz zmiane
konfiguracji.

Model Min-max Chtodzenie Moc Zasilanie Waga Wymiary szer. x gt.
pojemnos¢ [kW] [V/Hz/ netto  xwys. [mm]
na [kg] Ph] kel
Woda lub 530x900x1450
ICONA 8 1,5-8 HYBRID 55 400/3/50 280 HYBRID
530x900x1450
Woda lub 530x900x1450
ICONA12 15-12 HYBRID 400/3/50 360 HYBRID
530x900x1450
ICONA18 2,5-18 woda 9,5 400/3/50 390 600x840x1450
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frezer pionowy
EFFE

frezer
STARGEL REVO

®  Tradycyjna szpatuta do mieszania u
i wyciggania lodéw

B Pozwala na uzyskanie doskonatej tekstury u
lodow

= Niepowtarzalny wyglad urzadzenia nawia-
zujacy do tradycyjnych maszyn do lodow
Gelato Classico

Zbiornik ze stali nierdzewnej zanurzony
w roztworze glikolu
Zasilanie 400/3/50 Hz

Model Dt. x Gt. x Wys. Pobor mocy Pojemnosé Wydajnosé
[mm] [kw] na cykl na godzine
[lody-kg] [lody-kg]
6B 550x835x2000 3.3 6 36

®  Przednie drzwiwykonane ze stali nierdzewnej ~ ®
posiadaja specyficzny ksztatt, ktory umozliwia ~ m
szybsza ekstrakcje lodow z cylindra

B Pojedyncze metalowe drzwi

= Swider wykonany ze stali nierdzewnej,
bez centralnej osi

Zasilanie 400/3/50

Urzadzenie dziata w trzech trybach:

1. Cykl Gelato: przeznaczony do lodow
we wioskim stylu. Ich konsystencja jest
kontrolowana przez system HOT (tem-
peratura, czas oraz opor Swidra).

®  Swiderjest wyposazony w teflonowe skrobaki. 2. Cykl Cremolata: przeznaczony do tra-

Catos¢ daje gwarancje najlepszej jakosci
loddéw, skréconego czasu ekstrakeji oraz ni-
weluje do minimum pozostatosci w cylindrze
po zakonczeniu cyklu

dycyjnej owocowej cremolaty. Ich kon-
systencja jest oparta na nieciagtym cyklu
chtodzenia, co pozwala nam na uzyskanie
idealnie drobnych krysztatkdéw lodu.

®  PrysznicInox, ktéry na co dzier znajdziemy 3. Cykl Fruit: przeznaczony do lodéw owo-

w urzadzeniu Multifreeze. Jego ergonomiczny
metalowy ksztatt oraz gumowy waz utatwia
nam codzienne mycie urzadzenia.

cowych i sorbetéw.

model  Pojemno$¢ Wydajnos¢ Chto-  Moc przyta- Wymiary szer./] Waga

na cykl dzenie czeniowa[kW] gt./wys.(mm) netto
[kgl
8REVO 5-8 42-60 woda 5,6 500/750/1400 282

12REVO 6-12 50-100 woda 64

500/750/1400 328

pasteryzator
PSK PRO

pasteryzator
EASYMIX REVO

=
‘A

i
»

= 10 predko$ci mieszadta dopasowanych
do ilodci mieszanki i etapu pasteryzacji

B Najkrotszy proces pasteryzacji
-1 godzina 50 minut

B Czujnik poziomu mieszanki
- pasteryzator grzeje tylko do poziomu
ustawienia czujnika

B 40% mniejsze zuzycie wody i 25% mniejsze
zuzycie energii elektrycznej w stosunku
do poprzednich rozwigzan

®  Zasilanie 400/3/50 Hz

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Moc

System DIALOG - zdalny kontakt serwisowy
z urzadzeniem poprzez modut GSM
Emulsyfikator zapewniajacy doskonate
rozbicie czasteczek ttuszczu nadaje lodom
wyjatkowa gtadkos¢

Predko$¢ zostaje automatycznie dopasowa-
na doilosci mieszanki, co pozwala uniknac
spieniania nawet przy matych ilosciach
tatwy w myciu, wyjmowany kran

Prysznic oraz podzespoty wykonano z najwyz-
szej jakosci stali nierdzewnej Inox

Pojemnos¢  Czastrwania

przytaczeniowa nacykl cyklu [min]
[kw] 1
65PRO  390x850x1400 10 18-55 75
125PRO  640x850x1400 13 36-110 105
185PRO  600x950x1150/1570 14 72-170 170

®  Urzadzenie posiada nowoczesny system
ogrzewania goracym gazem

= Easymix Revo wyrdznia sie wysoka spraw-
noscia wymiany ciepta co powoduje ultra-
szybkie chtodzenie

®  Cechuje go mieszadto PRO, ktdre umozliwia
idealne wymieszanie mieszanki

B Posjada opcje zmiany predkosci ubijania
(dostepne az 8 predkosci)

= fatwy w obstudze panel elektroniczny
umozliwiajacy sterowanie urzagdzeniem
i monitorowanie cyklu pasteryzacji

Brak ryzyka karmelizacji: pomimo, ze pod-
grzewanie jest bezposrednie, jest na tyle
delikatne, ze zapobiega przypaleniu mieszanki
Mozliwo$¢ dojrzewania bazy w zbiorniku
Wbudowany prysznic z mozliwoscia podta-
czenia cieptej wody, co utatwia czyszczenie
urzadzenia

Funkcja auto-mycia kranu spustowego;
kran spustowy umozliwia regulacje predkosci
ekstrakcji produktu

Urzadzenie jest wyposazone w system
informowania Dialog-Ready

Chtodzenie woda lub powietrzem
Zasilanie: 400V/3Ph/50 Hz

model Pojemnosé nacykl[l] Moc[kW] Wymiary[mm] Waga [kg]
60 REVO 18-55 9 390/850/1030 160
120 REVO 36-110 13 640/850/1030 240
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urzadzenie 2wl
COLDELITE
COMPACTA
VARIO ELITE

Z drzwiami Chef

-

Urzadzenie dwa w jednym - w gérnej
czesci pasteryzator, w dolnej czesci frezer
Bezposredni transfer mieszanki z paste-
ryzatora do frezera lub do zewnetrznego
zbiornika

Maszyna pracuje w oparciu o dwa inwertery
- moc sprezarki zmienia sie w zaleznosci
od ilodci mieszanki

Regulacja predkosci obrotowej $widra
Urzadzenie elastyczne — mozliwos¢ produk-

cji matych ilosci lodéw (wsad juz od 1,5kg)
Ptynna regulacja mocy kompresora
Mozliwos¢ regulacji pasteryzacji do 105°C
Urzadzenie posiada 11 wgranych progra-
mow pracy

Zasilanie: 400V/3Ph/50 Hz

Chtodzenie woda lub powietrzem

urzadzenie 2wl
COMPACTA
VARIO ICONA

v

Urzadzenie dwa w jednym - w gérnej
czesci pasteryzator, w dolnej czesci frezer
Bezposredni transfer mieszanki z paste-
ryzatora do frezera

Maszyna pracuje w oparciu o dwa inwertery
Prosta i tatwa w obstudze dzieki intu-
icyjnemu ekranowi dotykowemu LCD
i inteligentnemu interfejsowi

Ekstrakcja SMART - pozwala ustawic liczbe
tacek na lody do ekstrakji

®  System Icona umozliwia przetaczanie z jednej
operacji do drugiej oraz zarzadzanie i prze-
chowywanie spersonalizowanych przepiséw,
preferencji i alertéw za pomoca kilku klikniec

B Zapisz swoje przepisy - VariO lcona posiada
rewolucyjny system zapisywania przepiséw

®  Wersja HYBRID dla modelu 812 - pozwala
zaoszczedzi¢ do 80% wody

m ||o$¢ predkosci Swidra: 8

® Zasilanie: 400/3/50

b R
|
. o, B
= 5 2
{ o Model  Wydajnosé Produkcja Ilo$é Moc  waga Wymiary \ /
min-max max predkosci [kW] petto WxDxH Model Pojemnos¢ [kg] Produkcjamax[l/h]  Moc [kW] Wymiary
[kg/cykl] [L/h] Swidra [kel [em] H
8 1,5-8 14-68 9 60x77x153
e T 158 68 ! o 290 BOKTTL53 10 1510 14-90 13 60x77x153
'I o 1,5-10 90 7 13 400 60x77x153 1 1512 14-120 15 60x77x153
' ‘ 2512 120 ! 1 430 BOKTTxL53 » 16 2516 21-135 18 60x87x153
RS

urzadzenie 2wl
COLDELITE
COMPACTA
SILVER

Urzadzenie dwa w jednym - w gdrnej
czesci pasteryzator, w dolnej czesci frezer
Bezposredni transfer mieszanki z paste-
ryzatora umieszczonego w gbrnej czesci
urzadzenia do frezera umieszczonego
w dolnej czes¢ maszyny

Urzadzenie posiada panel elektroniczny,
tatwy w obstudze

Wgrane programy dla lodéw: GELATO,

Stata kontrola twardosci lodow

Stalowy Swider wykonany z najwyzszej klasy
materiatow

Bezposredni transfer mieszanki

z pasteryzatora do frezera

Wbudowany prysznic z mozliwoscia
podtaczenia do cieptej wody

- umozliwia szybsze mycie cylindra

i podzespotow maszyny

urzadzenie
wielofunkcyjne
MASTERCHEF

Urzadzenie posiada wgrane programy dla
gastronomii, cukiernii lodziarni (pasteryzacja
i frezowanie lodéw)

Zaawansowana elektronika dlatatwego przy-
gotowania nawet najtrudniejszych receptur
Autorski system podgrzewania i chtodze-
nia pozwala na prace z mata i duza iloscia
produktu

Masterchef potrafi wykonac lody, nawet

= Dzieki r6znorodnym predko$ciom ubija-
nia, mozliwe jest przygotowanie receptur
ze szczegblng objetoscia lub delikatnej
procedurze przygotowania

= Mozliwo$¢ wgrania wiasnych receptur

= Regulowana predkos¢ $widra

®  Specjalnie wyprofilowany swider oraz skro-
baki wptywajace na jako$ mieszanki

®  Oszczednos$¢ energii, moc sprezarki zmienia
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ICE CREAM, SORBETY Mozliwos¢ regulacji Zasilanie: 400V/3Ph/50 Hz (:i*-' - najbardziej wyrafinowane smaki w dosko- sie w zaleznoéci od iloéci mieszanki
pasteryzacji do 105°C Chtodzenie woda lub powietrzem !.L‘ _:_’J | natej jakosci = Zasilanie 400/3/50 Hz
Urzadzenie moze pracowac z produktem
| w zakresie temperatur -11°C do + 105°C
Model Wydajnos'c' Produkcja  llos¢ .. Moc  Waganetto Wymiary | | Model Dt. x Gt. x Moc Ilosé Czas Min-max Min-max Pojemnos¢
| min-max max [’rQ.dkOS" (kW] [kgl WxDxH |'5 = _J Wys. [mm] [kW] predkosci cyklu poj. na poj. na cylindra [1]
' [kg/cykl] [L/h] swidra [mm] max poj.  cykl cykl
I lody -kremy - lody
10 4-10 56-90 2 13,3 390 600x770x1530 ? ? [kgl [kgl
N =
12 505x700x1280 5,2 7 ~30min 3-9 3-7 12

20 550x740x1390 7,7 7 ~30min 6-15 5-12 20
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urzadzenie
wielofunkeyjne
BABYCHEF

L
, . babychef

Pojemnos¢  llo$¢ mieszanki

Babychef to idealne urzadzenie wielofunk-
cyjne wykorzystywane do produkgji lodéw,
kremow, wioskiej granity czy sosow
Babychef zajmuje bardzo mato miejsca
sprawdzi sie zarébwno w duzej restauracji
jak i matej kawiarni

Urzadzenie przyrzadza zaréwno cieple jak
i zimne mieszanki

Posiada specjalnie zaprojektowang podwdjna
pokrywe, ktéra pozwala w tatwy sposéb
na przejscie z trybu lodowego na cukierniczy
czy gastronomiczny

Chtodzenie woda lub powietrzem

losé llosé

Moc Waga

Urzadzenie posiada wyjatkowe mieszadto.
Dzieki 15 trybom predkosci poradzi sobie
zaréwno z cieptymi jak i zimnymi mieszanka-
mi. Pomaga to zoptymalizowacd zmiane fazy
i zaoszczedzi¢ az do 30% energii elektrycznej
Urzadzenie jest w stanie utrzymac strukture
produktu przez nieokreslony czas, bezposred-
nio w cylindrze. W trybie przechowywania
uzytkownik musi po prostu dodac ptynna

B mieszanke i ponownie uruchomic urzadze-

nie — mieszanka jest gotowa po 6 minutach
do podania
Zasilanie 230/1/50 Hz

Wymiary WxDxH

cylindra w jednym cyklu  wyprodukowanych  wyprodukowanego [kW] netto/brutto [mm]
[kgl [kgl lodow w cyklu [I]* kremu w cyklu* [kgl
2 1-2 1.3-26 1-15 62 500x550x420

* lloé¢ wyprodukowana w jednej partii i czas produkcji réznia sie w zaleznosci od uzytej mieszanki

mixer
TURBOMIX

= Plynna regulacja obrotéw ®  Szeroki zakres mieszania: do 40 cm w pionie
= Miesza, emulsyfikuje, rozdrabnia 125 cm w poziomie (ruchy okrezne)
®  Elektroniczny panel sterowania

Model TURBOMIX

Dt. x Gt x Wys. [mm] 440x400x1140

llo$¢ obrotéw na minute 3000-12000

Min./max. ilo$¢ na cykl [l] 3/15

urzadzenie
dozujace
DOSE
AND FILL

o

maszyna do loddw
wtoskich
Gl

=

A

-

s
;2 L

.

I i

= yrzadzenie do napetniania kubkow
® mozliwos¢ ekstrakeji lodéw do cylindra

urzadzenia

Model

= funkcja drukowania etykiet

B wyposazona w pedat do dozowania

= mozliwos¢ zaprogramowania porcji

DOSE AND FILL

Pojemnos$¢ cylindra [lt]
Wydajnos¢ - kubki 100 ml [kg/min]
Wydajnos¢ - kubki 500 ml [kg/min]
Dodatki [max $rednica mm]
Zasilanie [W]

Wymiary [mm]

Waga [kg]

Maszyna nablatowa

®m  Jednosmakowa maszyna do lodéw typu

soft — wioskich

=1 Swider o wysokiej klasie twardos$ci stali

- najwyzsza jako$¢ wykonania, idealny do
lodéw wtoskich i jogurtu mrozonego

= Chtodzona lodéwka z zaokraglonymi rantami

- fatwa w trzymaniu czystosci

12

1,5

2,5

10

300
250x700x860
27

= Elektroniczny wyswietlacz z mozliwoscia

ustawienia réznych jezykdw

= C1M-procedura tatwego mycia - automat

poinformuje nas kiedy powinni$my zasto-
sowac szybka procedure mycia i pokieruje
nas jak to zrobic¢

®  Chtodzona powietrzem lub woda
®  Zasilanie 230V/1Ph/50Hz

Pojemnosc zbior- Smaki Moc [kW] Wymiary WxDxM
nika [l] [mm]
6 1 1,8 290x620x900
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maszyna
do lodow wtoskich
BIB 603

maszyna do lodéw
wtoskich z pasteryzacja
BIB 603 HT

~
" =
rl“"- i
e
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Dwa niezalezne uktady sterujace osobno dla kazdej ze stron

Mozliwo$¢ dodawania do masy zmiksowanych kawatkdéw owocdéw

Swider 3X - najwyzsza jakoé¢ wykonania, idealny do lodéw wtoskich
Bag-in-box - mozliwos¢ podtaczenia gotowego produktu bezposrednio do pompy
Nowoczesna budowa cylindra, spiralny kanat, przez ktéry przeptywa freon
- zapewniaja rbwnomierne rozprzestrzenianie sie gazu

Chtodzona lodéwka z zaokraglonymi rantami - tatwa w utrzymaniu czystosci
C1M-procedura tatwego mycia - automat poinformuje nas kiedy powinnismy
zastosowac szybka procedure mycia i pokieruje nas jak to zrobi¢

System DIALOG - urzadzenie wyposazone w nowa karte SIM, co umozliwia zdalne
monitorowanie pracy urzadzenia oraz zmiane konfiguracji

Dt. x Gt. x Wys. Moc [kW] Wydajnosé Pojemnos¢
[mm] [kg/h] zbiornika [lt]
540x800x1630 5 60 2x12

nowy system pasteryzacji pozwala na zachowanie wtasciwosci mieszanki

dwa niezalezen uktady sterujace

Swider 3X - najwyzsza jako$¢ wykonania, idealny do lodéw wioskich

nowy panel dotykowy utatwia uzycie i odczyt parametréw

zasilanie 400V/3 pH/50 Hz

waga 285 kg

System DIALOG - urzadzenie wyposazone w nowa karte SIM, co umozliwia zdalne
monitorowanie pracy urzadzenia oraz zmiane konfiguracji

Dt. x Gt. x Wys. Moc [kW] Wydajnos¢ Pojemnos¢
[mm] [kg/h] zbiornika [lt]
540x900x1630 5 60 2x17

maszyna do lodéw
wtoskich

z pasteryzacjg

301 ICONA HT

maszyna do lodéw
wtoskich
453 INOX

Pierwsza maszyna BIB do softéw z cyklem grzania
- pozwala na zachowanie wtasciwosci mieszanki

jednosmakowa maszyna nablatowa do lodéw typu
soft oraz mrozonego jogurtu

pompa perystaltyczna (rolkowa) tatwa w montazu
i demontazu, gwarantujaca wysoka wydajnosé
mozliwos$¢ dodawania do masy zmiksowanych
kawatkow owocow

1 $wider ze stali 0 wysokiej klasie twardosci - najwyzsza
jakos$¢ wykonania, idealny do lodow wioskich i jogurtu
mrozonego

L,bagin box” - mozliwos¢ podtaczenia gotowego pro-
duktu w zbiorniku bezposrednio do pompy

nowoczesna budowa cylindra zapewnia rbwnomierne
rozprzestrzenianie sie gazu

zaokraglone ranty wewnetrzne utatwiaja czyszczenie
CIM - procedura tatwego mycia - automat poinformuje
nas kiedy musi by¢ wyczyszczony

system DIALOG - zdalny dostep do parametréw maszyny
za pomoca wgranej karty SIM

dwa niezalezne uktady sterujace, oddzielnie dla kazdej
ze stron

pompa perystaltyczna (rolkowa) tatwa w montazu
i demontazu, gwarantujaca wysoka wydajnos¢
mozliwo$¢ dodawania do masy zmiksowanych ka-
watkéw owocow

2 $widry o wysokiej klasie twardosci stali — najwyzsza
jako$¢ wykonania, idealny do lodéw wioskich i jogurtu
mrozonego

nowoczesna budowa cylindra zapewnia rbwnomierne
rozprzestrzenianie sig gazu

czynnik chtodniczy R290
zaokraglone ranty wewnetrzne utatwiaja czyszczenie

system DIALOG - zdalny dostep do parametréw maszyny
za pomoca wgranej karty SIM

Wydajnos¢ [kg/h]

40

Pojemnos¢ zbiornika [L]
12

Smaki

1

Chtodzenie

woda lub powietrze
Moc [kW]

2,7

Zasilanie [V/Hz/pH]
230/50/1

Wymiary WxDxH [mm]
510x720x870

Waga netto [kg]

170
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Wydajnos¢ [porcje/h]
857 (70 gram)
Wydajnos¢ [kg/h]

45

Pojemnosc¢ zbiornika [L]
2x8

Smaki

2+1

Chtodzenie

powietrze

Moc [kW]

4,2

Zasilanie [V/Hz/pH]
400/50/3

Wymiary WxDxH [mm]
514 x970x 956

Waga netto [kg]

235
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urzadzenie

wielofunkcyjne
CREMOMATIC

Vision to idealne rozwigzanie do produkgji
i sprzedazy Swiezych lodow przez caty dzien
Frezer cechuje widoczna produkcja, kté-
ra mozemy przeksztatci¢ w idealny pokaz
dla klientéw

Ciagly proces ubijania pozwala na utrzymanie
idealnej struktury produktu bezposrednio
w cylindrze frezera - co gwarantuje zawsze
Swieze lody

Wszystkie modele sa wielokrotnosciami
maszyny jednocylindrowej. Wszystkie funkcje
kazdego cylindra sa catkowicie niezalezne
Frezer posiada funkcje wymieszania uzu-
petnienia co pozwala na uzupetnienie cy-
lindra $wieza ptynna mieszanka, dodajac
ja w dowolnym momencie, a dodatkowo
réwniez inne sktadniki takie jak owoce,
czekolada czy zboza

Frezer posiada system ochrony przed
oblodzeniem

59 spersonalizowanych receptur na kazdy
cylinder oraz tryb nocny

Urzadzenie moze by¢ sterowane zdalnie
poprzez aplikacje

Posiada wgrane programy cukiernicze (14),
m.in. ganache, temperowanie czekolady,
inwertowanie cukru, krem bawarski, dzemy
Mozliwos¢ wgrania wtasnych receptur (9)

Urzadzenie moze pracowad z mieszanka
o temperaturze 105°C

Specjalnie wyprofilowany Swider oraz skro-
baki wptywajace na jako$¢ mieszanki
System kontroli temperatury i konsystencji

Model Dt. x Gt. x Wys. Moc [kW]

Model VISION 4 VISION 6
llos¢

mieszank 1,5:2,5%2 1,5-2,5x3
wjednym

cyklu [kg]

Moc [kW] 1,50 2,25
Chtodzenie woda woda
kondensatora  /powietrze /powietrze
Zasilanie 230/50/1 A/W  230/50/1 A/W
Napiecie

o 230V 1 ph 230V 1 ph
Napiecie 120/220V 120/220V 1 ph
60 Hz 1ph 380V 3 ph+N
Waga [kg] 138 198
Wymiary

WxDxH [cm] 71,5x62x95,5  108,9x62x95,5

*loé¢ wyprodukowana w jednej partii i czas pro-
dukgji réznia sie w zaleznosci od uzytej mieszanki;
wartosci ,Max” odnosza sie do klasycznych lodéw
w stylu wtoskim.

= Wbudowany prysznic z mozliwoscia podta-
czenia cieptej wody, co utatwia czyszczenie

®  Ekstrakcja produktu sterowana elektronicznie

B Przezroczysta pokrywa pozwala na obser-
wowanie produktu w urzadzeniu

B Elektroniczny port umozliwiajacy podtaczenie
urzadzenia do komputera

= System informowania o przerwach
w dostawie pradu (,blackout”)

® Zasilanie 400/3/50 Hz

Pojemnos¢ Waga netto  Chtodzenie

[mm] min-max [lt] [kgl
35 610x680x1000 3,9 16-32 185 woda
60 660x680x1070 55 26-52 235 woda

frezer CUBO2

i = a

CUBO02 to idealne rozwigzanie do produkcji
i sprzedazy Swiezych lodéw przez caty dzien
CUBO02 pozwala zamraza¢ mieszanki lodow
lub sorbetdw, taczac chtodzenie i mieszanie,
az do uzyskania typowej potstatej konsystencji
tradycyjnych lodow

Falownik ubijaka zmienia predko$¢ - nawet
podczas cyklu - w zaleznosci od rodzaju
wprowadzanej mieszanki

= Urzadzenie jest w stanie utrzymac struk-
ture produktu przez nieokreslony czas,
bezposrednio w cylindrze frezera. W trybie
przechowywania uzytkownik musi po pro-
stu dodac ptynng mieszanke i ponownie
uruchomi¢ proces zamrazania

®  Urzadzenie posiada tryb nocny

B Posjada 11 spersonalizowanych receptur

Model  llosé lo$¢é wypro- llos¢ wyprodu-  Moc Chtodzenie Energia Waga netto/ Wymiary
mieszanki dukowanych kowanego [kW] kondensatora elektryczna brutto [kg] WxDxH
wjednym lodéw w cyklu granity w cyklu* [mm]
cyklu [kg] [U*

CUBo2 12 1326 0g VWoda 230/1/50Hz 54

32, 8 Jpowietrze 490x540x440
. woda 230/1/50 Hz
CUBo2i 1-2 1,3-2,6 1-15 0,8 Jpowietrze 220/1/60 Hz 54 490x540x440

* llo$¢ wyprodukowana w jednej partii i czas produkcji réznia sie w zaleznosci od uzytej mieszanki; wartosci ,Max” odnosza sie do klasycz-

nych lodéw w stylu wtoskim.

maszyny

do bitej Smietany
LUCKY .
PANNA/MOON

Kompaktowe wymiary

Opatentowana pompa i ubijak pozwalaja
na produkcje wysokiej jakosci bitej Smietany
Swieza émietana jest przechowywana w ide-
alnej temperaturze w zbiorniku chtodza-
cym ze stali nierdzewnej, wyposazonym
w termostat

= Bezpowrotny zawér chroni bitg $mietane
przed cofaniem sie do zbiornika maszyny

®  Opatentowany system utatwia odkrecanie
i czyszczenie

B Opatentowany system ubijania $mietany
pozwala na zwiekszenie objetosci do 200%

Model Dt. x Gt. Moc Wydajnos¢ Pojemnos¢ Rodzaj
X Wys. [mm] [kW] produkgji [litr/  zbiornika [l] pompy
godz.]
MOON 220x520x460 0,5 35 2 plastik
PANNA 220x520x460 0,72 50 2 stal
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Automatyczne zatrzymanie wentylacji
przy otwarciu drzwi,
kontrolowane przez mikroprzetacznik

= Szkielet konstrukgji ze stali nierdzewnej; u
budowa jednokadtubowa

przechowalnik
AGF .
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Magnetyczne uszczelki wymienialne bez

uzycia narzedzi = [nteligentne rozmrazanie: tylko w razie
= Zawdr kompensacyjny utatwiajacy otwie- potrzeby
ranie drzwi = Wewnetrzny kanat powietrzny
System chtodzenia MONOBLOCK

Temperatura pracy: -30/-12°C

= Zaokraglone narozniki dla tatwiejszego u
czyszczenia n

Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Moc chtodnicza [W]  pojemnos¢ kuwet
[360x165/360/250]
0062 700x870x2080 869 20/30
72.1 790x915x2110 594 24/36
82.1 790x1030x2110 594 30/42
= Parownik poddany kataforezie jest zabez- = Tace ze stali nierdzewnej AlSI 304,

przechowalnik

MENU M70

pieczony nietoksyczna epoksydowa zywica

regulowane co 60mm

= Agregat chtodniczy Monobloc w wersji = Standardowe wyposazenie: 3 pary prowadnic
BASICGN2/1 = N6zki ze stali nierdzewnej, z mozliwoscia
= Parownik we wnece w BASIC SLIM i BASIC dopasowania wysokosci 150 mm
| SNACK = Odparowanie wody kondensacyjnej gora-
" = = Posredni system cyrkulacji powietrza z prze- cym gazem
nosnikiem przeptywowym dlaidealnego  m  Mikrowytacznik wewnetrznego wentylatora
roztozenia temperatury przy otwarciu drzwi
= Automatyczne lub czasowe odszranianie = Panel sterowania TOUCH typu EV3
= Samozamykajace oraz wymienne drzwi
Model Wymiary Zakres Czynnik Max Zasilanie Klasa Moc chtodnicza Waga
WxDxH [mm]  temperatur chtodniczy Moc [W] energetyczna [W]
M70 TNN  700x850x2080  -2/+8°C R290 365 230/1/50 B 294 117
M70 BT 700x850x2080 -18/-25°C R290 550 230/1/50 C 664 124




WlelOfU n kCYJ ne i zachowanie waloréw smakowych, wizualnych oraz zapachowych, eliminujac jednoczesnie STAR

TH E ON E ryzyko zatrucia

2. mrozenie szokowe - pozwala na dtuzsze przechowywanie produktu, zachowanie jego
konsystencji, struktury i wagi

g_ ()
= 3
g 5
S =
(_5. U rzadzenie B Grzanie i chtodzenie zamkniete w jednym urzadzeniu wyposazonym w 5 najwazniejszych funkgji: S70 kOWka Lo
-+ 1. chtodzenie szokowe - pozwala na lepsze planowanie produkcji, zwiekszenie wydajnosci 2
s <
(=} %)

= Obudowa zostata wykonana z wysokiej jakosci stali nie-
rdzewnej AISI 304

= Wysoka gestos¢ wzmocnionej izolacji z 60 mm pianki po-
liuretanowej

3. rozmrazanie - wykonane w kontrolowanych warunkach, przy uzyciu odpowiednich metod,
pozwala zachowac nienaruszony wyglad i walory smakowe

4. opodZnianie -pozwala na duza elastyczno$¢, umozliwia bardziej wydajna organizacje pro-
cesu produkcji, wezesniejsze planowanie, co umozliwia poprawe godzin pracy i obnizenie

kosztéw operacyjnych = Zaokraglone narozniki utatwiajg zachowanie higieny

5. powolne gotowanie - gwarantuje lepsza miekkos¢ i soczystos¢ produktu oraz umozliwia optyma- " Parownik zabezpieczony przed korozjg przy pomocy kataforezy

lizacje czynnosci kucharskich poprzez petne wykorzystanie wszystkich instrumentéw, co pozwala
na szybka i bardziej efektywna obstuge oraz redukcje odpaddw = Ergonomiczny uchwyt na catej dtugosci drzwi
= Magnetyczne uszczelki wymienialne

bez uzycia narzedzi

= Mozliwos¢ schtadzania i mrozenia szokowego

Model TOP 05 TOP 10 TOP 16 . , . o .
Pojemnode (tace 600+400] 5 0 % = \Wyposazona zestaw podp6r prowadnic ze stali nierdzewnej
Wymiary [mm] 790x970x850 790x1030x1800 790x1030x1950 " Wyposazonaw prowadnice typu ,C" ze stali nierdzewnej AlS|
Chiodzenie [kg] 25 50 75 304 (pozycja blokujaca co 20 mm) i kratki (zaleznie od modelu)
Mrozenie [kg] 25 40 55 = Wentylatory wewnatrz komory o specjalnym uktadzie topatek,
Caynnik chtodniczy: R2903 R2903 R290a ktory przyspiesza efekt mrozenia szokowego

Moc chtodnicza [W]

2002 @ Tevap=-10°C
Tcond=+40°C

6700 @ Tevap=-10°C
Tcond=+40°C

10050 @ Tevap=-10°C
Tcond=+40°C

= Wentylatory o niskim zuzyciu energii elektrycznej
= Nowy ekologiczny czynnik chtodzacy R290

Zasilanie 230/1/50 380-420/3/50+N 380-420/3/50+N
Max. Moc [W] 2100 4290 6250
Waga [kg] 95 188 190
Model STARO5 STAR12 STAR16
Chtodzenie szokowe [kg]* 21 45 68
, S o o Mrozenie szokowe [kg]* 15 30 45
szokowka " NajwyzszajakoScmrozeniaw standardach — ® - Podgrzewane sondy miernicze Wymiary WxDxH [mm] 790x840x850 790x890x1800 790x890x1950
i przemystowych w zakresie do -40°C = Zewnetrzna jednostka chiodnicza olbrzymie] Czynnik chtodniczy R290 R290 R290
p rze my5 owa = Zatadownie produktu bezposrednio z pieca, mocy chtodniczej Maksymalna moc [W] 1559 3275 4737
HD w temp. nawet 100°C = Wentylatory wysokiego ciénienia nie skie- Maksymalny pobor pradu [A] 7,84 7,6 7,12
= Wykonana z najwyzszej jakosci stali AISI 304 rowane bezposrednio na produkt celem MOCt chiodnicz;; [\i\g"c , Mool 45 1935 5106 7659
. . . . . . przy temp. parownika -. I'temp. skraplacza +:
18/10 mm 100 mm izolacj uniknigcia wysuszania Zasilanie [V/pH/Hz] 230/1/50 380-420/3/50+N 380-420/3/50+N
= Zaokraglone wewnetrzne narozniki dla = Multiwtryskowe parowniki z termicznymi Prowadnice ,C” - kratki [szt] 1-1 5_4 6-6
lepszej higieny zaworami Pojemnos¢ kuwety [160x360 mm] 6 15 21
= System ,anty-zamarzanie” w rurkach = Separatoroleju Pojemno$¢ kuwety [250x360 mm] 4 10 14
odptywowych *Zgodnie z norma EN17032
Model Dt. x Gt. x Wys. [mm] Moc chtodnicza [kW]  pojemnoé¢
HD-P20.2M 1580x1390x2350 2775 1 wézek (600x800)

HD-P40.2M 1780x1790x2410 5400 2 wozki (600x800)




tem peréW ka ®  Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej
®  Dwa silniki, jeden do Slimaka, a drugi do mieszadta, daja wydtuzona zywotnos¢

CHOCOTEMPER .
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Zdejmowana Sruba slimaka ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie sprzetu i szybka

wymiane czekolady

® Pedat do kontrolowania przeptywu czekolady

®  Automatyczne dozowanie w celu wydawania odpowiedniej ilosci czekolady

®  Tryb nocny pozwala utrzymac ptynna czekolade i kontrolowac konsumpcje,
gdy sprzet nie jest uzywany

= Panel dotykowy z réznymi opcjami

®  Sruba $widra moze obracac sie w przeciwnym kierunku, co bardzo utatwia czysz-
czenie i opréznianie dyszy

= Opcjonalnie stét wibracyjny

Model Pojemno$¢  Moc Energia Waga  Wymiary
cylindra [kw] elektryczna [kgl WxDxH
[kgl [mm]
12 12 2,5 220/1/50 Hz 159 520x800x1540
24 24 3,0 220/1/50 Hz 185 620x900x1540
A ®  Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej
tem perowka

= Dwasilniki, jeden do $limaka, a drugi do mieszadta daja wydtuzona zywotno$c¢

CH OCOTE M PE R ® 7Zdejmowana sruba slimaka ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie sprzetu i szybka
TOP wymiane czekolady

®  Pedat do kontrolowania przeptywu czekolady

= Panel dotykowy z réznymi opcjami

®  Automatyczne dozowanie w celu wydawania odpowiedniej ilosci czekolady

®  Trybnocny pozwala utrzymac ptynna czekolade i kontrolowac konsumpcje, gdy sprzet
nie jest uzywany

®  Sruba $widra moze obracad sie w przeciwnym kierunku, co bardzo utatwia czyszczenie
i oproznianie dyszy

®  Opcjonalnie stét wibracyjny

Model Pojemno$¢  Moc Energia Waga Wymiary WxDxH
cylindra [kg] [kW] elektryczna  [kg] [mm]
55 55 1.1 220/1/50 Hz 52 480x460x660

11 11 175  220/1/50 Hz 63 550x500x720




Model
S50
PERFORMANCE

Model
S40 SUPREMA

';:'F T
— L -

Automatyczny ekspres dwu- lub trzy-
grupowy

Dodatkowa podstawka do espresso
Bojler o pojemnosci 101 lub 15l
DZwignia wytwarzania pary z 3 funkcjami:
wt., wyt,, czyszczenie

Funkcja ,czyszczenie” dla kazdej z grup
Dysza parowa ,Cool Touch”

Ustawiona wstepnie/mieszana dostawa
cieptej wody (z regulacja temperatury)
Boczne wstawki i n6zki z odwietleniem
LED z mozliwoscig zmiany koloréw iin-
tensywnosci (0-100%)

Model Wymiary mm
[szer. x gt. x wys.]

$50 PERFOMANCE
-2 grupy
$50 PERFORMANCE
-3 grupy

836x601x619

1069%x601x619

Automatyczny ekspres dwu-, trzy-

lub czterogrupowy

Bojler o pojemnosci 101, 151 lub 201
Automatyczne uzupetnianie bojlera
Manometr do kontroli ci$nienia w bojlerze
Manometr do kontroli ci$nienia w pompie
Elektroniczna kontrola temperatury bojlera
Wyswietlacz LED

Model Wymiary mm [szer.

x gt. x wys.]

Potautomatyczny cykl czyszczenia grup
oraz bojlera

Elektroniczny czujnik cisnienia bojlera
Manometr ci$nienia pompy

Izolacja bojlera

Historia alarméw

Oswietlenie LED kratki tacy ociekowej z moz-
liwoscia regulacji natezenia Swiatta (0-100%)
Dostepne kolory: czarny, czerwony, biaty,
grafit

Wagakg Pojemnos¢ Zasilanie

bojlera [l] V-Hz
230/400
-56/60

230/400
-56/60

10

Oswietlenie LED kratki tacy ociekowe;]
Licznik kawy

Elektryczne podgrzewanie filizanek o statej
temperaturze

Wbudowana pompa objetosciowa
Dostepne kolory: czarny, czerwony, biaty,
kos¢ stoniowa, satynowy czarny

Wagakg Pojemnos¢ MocW Zasilanie

bojlera [l] V-Hz

kawa

S40 SUPREMA 220/240/400
~2 grupy 845x560x600 10 56/60

S40 SUPREMA 220/240/400
-3 grupy 1078x560x600 15 -56/60

S40 SUPREMA 220/240/400

1315x560x600

-4 grupy -56/60




Model
S21 EK

®  Automatyczny ekspres dwu-
lub trzygrupowy

Manometr do kontroli ci$nienia w bojlerze
i w pompie

Model

®  Potautomatyczny ekspres dwu-

lub trzygrupowy

Podswietlenie kratki na filizanki
Funkcja ECO

S9 EP DSP = Bojler o pojemnosci 101, 15[ lub 201 = Opcje dodatkowe: automatyczny system

®  Bojler o pojemnosci 10l lub 151 ® Jednadysza goracej wody; dwie dysze pary

= Wbudowana pompa = Dostepne kolory: czarny, biaty = Podwojny manometr do kontroli ci$nienia spieniania mleka z regulacja temperatury,
w bojlerze i w pompie indywidualna kontrola temperatury dla kazdej
®  Regulacja temperatury bojlera grupy, ztoty kolor
®  Automatyczne zwiekszanie temperatury Dostepne kolory: brazowo-biaty, biaty,
roboczej srebrny, czerwony, czarny.
= \Wbudowana pompa objetoéciowa
Model S21 EK- 2 grupy S21 EK -3 grupy Model S21 EK -2 grupy S21 EK - 3 grupy
Wymiary mrm 700x570x525 930x570x525 Wymiary mm 700x570x525 930x570x525
[szer. x gt. x wys.] [szer. x gt. x wys.]
Waga [kg] 70 87 Waga [kg] 65 80
Pojemnosc¢ bojlera [L] 10 15 Pojemnos¢ bojlera [L] 10 15
Moc [W] 3600 4300 Moc [W] 3600 4300
Zasilanie [V - Hz] 240/400 - 56/60 240/400 - 50/60 Zasilanie [V - Hz] 240/400 - 56/60 240/400 - 50/60

Model ®  Elektroniczny ekspres do kawy z auto- ®  Wskaznik temperatury bojlera Model Potautomatyczny ekspres jedno-, dwu-, Opcje dodatkowe, dostepne na zyczenie:
matycznym ustawianiem dawki Oéwietlenie podstawki do parzenia kawy trzy- lub czterogrupowy pompa objetosciowa, elektryczne podgrze-
S10 EK m  Szerokiinterfejs uzytkownika ,Black Ef- ®  Zaprogramowana iloé¢ dostarczanej gorace] S5 ®  Bojler o pojemnosci 51, 101, 15! lub 201 wanie filizanek, ogrzewanie gazowe, wyzsza
fect” zikonamii przyciskami dotykowymi wody do filizanki ®  Podwdjny manometr do kontroli ci$nienia ostona kubka
do programowania i ustawiania dostepu m  Manometr do kontroli ciénienia wody/pompy w bojlerze i w pompie = Dostepne kO\Oin srebrny, czerwony,
" Funkcjatymczasowego podwyzszenia  w  postepne kolory: czarny, biaty, bezowy, = Regulacjatemperatury bojlera antracytowy, biaty

temperatury roboczej turkusowy, szary ® Automatyczne zwiekszanie temperatury

® Funkcja ECO MODE roboczej
Model S10 EK - 2 grupy S10 EK - 3 grupy Model Wymiary mm Wagakg Pojemnos¢ Moc Zasilanie
[szer. x gt. x wys.] bojlera [l] [w] [V - Hz]
Wymiary mm
830x532x578 1063x532x578
[szer.x gt. x wys.] S5EK -1 grupa 450x530x520 a1 s 2300- 110/220/240
3000 -56/60
Waga [kg] 70 84
i 220/240/400
Pojemnosc bojlera [L] 10 15 SSEK-2grupy  770x530x520 65 10 EE T //60 /
Moc [W] 3300 4300
S5 EK - 3 grupy 220/240/400
Zasilanie [V - Hz] 230/400 - 56/60 230/400 - 56/60 1000x530:520 80 15 4300 5660
S5EK-4grupy  1235¢530x520 97 20 g300  220/240/400

-56/60




eme)|

Mtynek
MAC 65 GT ON
DEMAND

—

Potautomatyczny ekspres jedno-, dwu- lub trzygrupowy

Bojler o pojemnosci 3,10 lub 15|

Wbudowana pompa

Manometr wskazujacy cisnienie pompy

Automatyczne uzupetnianie bojlera

Elektryczny podgrzewacz filizanek w ekspresach 2- i 3-grupowych

Wbudowany termostat bezpieczerstwa elementu grzejnego bojlera

Gazowy system ogrzewania w ekspresach 2- i 3-grupowych

Dostepny w kolorze INOX

Model

Wymiary mm
[szer. x gt. x wys.]
Waga [kg]
Pojemnos$¢ bojlera
(L]

Moc [W]

Zasilanie [V - Hz]

S2EP-1grupa

460x530%x520
42
3

2200
110/220/240 - 50/60

Elektroniczny mtynek do kawy

Pojemno$¢ pojemnika na kawe: 1,5 kg

Pojemnos¢ dozownika: 250g

Ostrza ptaskie ér. 64 mm
Silnik 1350 - 1550 obr./minute
Funkcja PCM - czyszczenie komory mielacej na zadanie -opcja dodatkowa

S2 EP - 2 grupy

700x530%x520
65
10

3600
220/240 - 56/60

S2 EP -3 grupy

930x530%x520
82
15

4300
220/240/400 - 50/60

Funkcja CPM - automatyczne dozowanie kawy - opcja dodatkowa

Dostepne kolory: czarny

Model

Wymiary mm [szer. x gt. x wys.]

MAC 65 GT On Demand

270/320% x 230/255" x 615/635"

V.

M K K O MI

MK C3LD

Waga [kg] 13

pojemnos¢ zbiornika [kg] 1,5

Moc [W] 350

Zasilanie [V - Hz] 110/230 - 50/60

AN hiber

Callahliga In[pAzIAle

THE FUTURE OF CHILLING




QR +48 791578 000

SERN
Matopolskie
Podkarpackie
Lubelskie
Swietokrzyskie
Mazowieckie

MV.

K OMI

MK KOMI Sp. z o.0.
Plutonowego Ryszarda
Szkubacza 8

41-800 Zabrze

NIP: 969 162 65 62

Q +48 731350 800

toédzkie
Wielkopolskie
Dolnoslaskie
Opolskie
Lubuskie

. serwis@mk-komi.pl
B +48795808 588

W mk-komi.pl
mk-cold.pl

™ biuro@mk-komi.pl
(@ +48 733585599

& +48539 013 470

Pomorskie

Warminsko - Mazurskie
Kujawsko - Pomorskie
Zachodniopomorskie
Podlaskie



