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Szanowni Panstwo!

Mamy przyjemnosc zaprezentowac Panstwu urzadzenie renomowanej firmy HIBER

The One PRO TOPO5

iber

THE FUTURE OF CHILLING
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The One PRO TOP 05

Grzanie i chtodzenie zamkniete w jednym urzadzeniu wyposazonym w 5 najwazniejszych funkcji:

1. chtodzenie szokowe - pozwala na lepsze planowanie produkcji, zwiekszenie wydajnosci i
zachowanie waloréw smakowych, wizualnych oraz zapachowych, eliminujac jednoczesnie
ryzyko zatrucia

2. mrozenie szokowe - pozwala na dtuzsze przechowywanie produktu, zachowanie jego
konsystencji, struktury i wagi

3. rozmrazanie — wykonane w kontrolowanych warunkach (wilgotnos¢ + temperatura), przy uzyciu
odpowiednich metod, pozwala zachowac nienaruszony wyglad i walory smakowe

4. opdZnianie —pozwala na duza elastycznos¢, umozliwia bardziej wydajna organizacje procesu
produkcji, wczesniejsze planowanie, co umozliwia poprawe godzin pracy i obnizenie kosztow
operacyjnych

5. powolne gotowanie do 85 °C - gwarantuje lepsza miekkos¢ i soczystos¢ produktu oraz
umozliwia optymalizacje czynnosci kucharskich poprzez petne wykorzystanie wszystkich
instrumentoéw, co pozwala na szybka i bardziej efektywna obstuge oraz redukcje odpaddw

Czteropunktowa sonda, ktdra precyzyjnie kontroluje wewnetrzng temperature produktu
Catkowita kontrola komory dla zapewnienia maksymalnej higieny

Urzadzenie posiada 10 podstawowych funkcji roboczych, 190 fabrycznie wgranych receptur oraz
ponad 20 cykli tgczonych. Wszystkie te mozliwosci daja ci nieskonczong kombinacje funkcji w
cyklach pracy faczonej oraz maksymalna elastycznos¢ w optymalizacji codziennej pracy.
Urzadzenie pozwala zarzadzac wilgocia we wszystkich fazach pracy

Nowy 7-calowy ekran dotykowy sprawia, ze kazda operacja jest prosta i intuicyjna. Wszystkie
funkcje sa widoczne na wyswietlaczu: kazdy wybdr rozpoczyna proces bez koniecznosci dalszych
regulacji lub interwencji. Potgczony z siecig Wi-Fi. Wszystko, czego naprawde potrzebujesz, jest na
wyciggniecie reki

Boki zewnetrze, wierzch oraz drzwi wykonano z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

Port USB do pobierania cykli, aktualizacji oprogramowania, pobrania przepisu itp.

Wysoka gesto$é wzmocnionej izolacji z 60 mm poliuretanu (ok 42 kg/m3), bez HCFC

wyjmowane prowadnice ze stali nierdzewnej AISI 304, tatwy montaz umozliwia dopasowanie do
GN /1 lub tac 600x400

Antykondensacyjny element grzewczy, umieszczony pod rama drzwi

Wyjmowane prowadnice ,L" ze stali nierdzewnej AlISI 304 (pozycja blokujaca co 15 mm)

Elektryczne wentylatory najnowszej generacji o posrednim przeptywie powietrza na produkt i
zmiennej predkosci

Opatentowany system wttaczania wilgoci do komory

Ultraszybkie i energooszczedne rozmrazanie

Kompresor hermetyczny lub Scroll
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Dane techniczne;

TOP 05

Pojemnosc (tace 600x400) 5
Wymiary : 790x970x850
Chtodzenie (kg) 30
Mrozenie (kg) 24
Czynnik chtodniczy : R290a
Moc chtodnicza (W) : 2002 @ Tevap=-10°C Tcond=+40°C
Zasilanie : 230/1/50
Max. Moc (W) : 2100
Waga (kg): 86

Pojemnosé:

250x360x120 160x360x120
Lody 4 6
Blachy 600x400 5

Opcje / Akcesoria

= Wersjaz gazem HFC
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