
 
 

 MK KOMI Sp. z o.o. plut. Ryszarda Szkubacza 8 41-800 Zabrze 
KRS: 0000691318, NIP: 969 162 65 62, REGON: 368038687 

biuro@mk-komi.pl 
+48 733 585 599 

www.mk-komi.pl 

 

Szanowni Państwo! 
 
Mamy przyjemność zaprezentować Państwu urządzenie renomowanej firmy ISA 
 
 

METRO ST 
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Model Metro ST 

• Wykonanie z wysokiej jakości szkła i stali nierdzewnej 
• Podwójne przednie i boczne szyby z przesuwnymi drzwiami do otwierania 

witryny z tyłu. 
• Białe oświetlenie LED 3000 Kº w standardzie znajdujące się pod półkami  
• Półki Dł. x Gł.: 
• 100 907 x 400 mm  130 1207 x 400 mm  
• Spód Dł. x Gł.: 
• 100 910 x 602 mm  130 1210 x 602 mm  
• Obsługa za pomocą elektronicznego panelu sterującego z cyfrowym 

termometrem 
• Wentylowane chłodzenie z pojedynczym parownikiem 
• Czynnik chłodniczy R290 
• Wyposażona w jeden kompresor hermetyczny  
• Rozmrażanie Off cycle 
• Przedni panel dostępny w wybranych kolorach palety RAL lub z ozdobnym 

wzorem 
• Witryna Metro posiada 4 rodzaje wnętrz do wyboru: 
• TC S: ogrzewana na sucho, posiada podgrzewany blat, temp. + 65°C/+ 80°C, 

przechowywanie: idealna dla delikatesów i przekąsek. 
• N: witryna niechłodzona, przechowywanie: odpowiednia dla produktów 

piekarniczych , takich jak brioszki i rogaliki  
• Klasa klimatyczna: 3 
• Zasilanie 230V/1/50 Hz 
• RV TN: wentylowany układ chłodniczy, temp. -1°C/+5°C,przechowywanie: świeże 

produkty, ciasta napoje.   
• RV CH:  wentylowany układ chłodniczy oraz kontrola wilgotności względnej, 

temp. +14°C/+16°C, przechowywanie: czekolada oraz praliny.  
*Temperatury  przy zamkniętej witrynie min. 15 min. oraz w temperaturze zewnętrznej nie większej niż 35˚C i wilgotności 
powietrza poniżej 75% 
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Dane techniczne: 

 

                            

 

 

Model 
Dł. x Gł. x Wys. 

[mm] 
Waga [kg] 

Pobór mocy 
(standard) 

[W] 

Temperatura 
produktu [ºC] 

H117     
RV TN 100 1000x833x1170 200 530 -1/+5 
RV TN 130 1300x833x1170 205 550 -1/+5 
RV TN 150 1500x833x11701216 230 570 -1/+5 

TC S / N 100 1000x833x1170/1126 175 800 +65/0 
TC S / N 130 1300x833x1170/1126 180 930 +65/0 
TC S/N 150 1500x833x1170/1216 220 1060 +65/0 

H135     
RV TN 100 1000x833x1350 210 530 -1/+5 
RV TN 130 1300x833x1350 215 550 -1/+5 
RV TN 150 1500x833x1350 240 570 -1/+5 

TC S / N 100 1000x833x1350/1397 185 800 +65/0 
TC S / N 130 1300x833x1350/1397 190 930 +65/0 
TC S / N 150 1500x833x1350/1216 220 1060 +65/0 


